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本报讯（晚报记者 袁晓
岚）临近中秋，为了拿到更多
的高品质猪源， 近来无锡的
生猪经纪人纷纷跑到生猪产
区蹲点落实货源，北至东北、
甘肃地区， 南到广东、 广西
等省区。

记者从无锡天鹏猪肉批
发市场了解到， 目前猪肉价
格仍处于高位。 业内人士分
析认为， 一方面跟节日消费
需求增加有关， 另一方面还
是猪源紧张所致。 受此影响，
猪肉消费量明显下降。 该负
责人介绍说，8 月以来， 猪肉
市场的白条肉交易量从 3100
头左右已经降至目前的 2300
头，降幅达 25%。

天鹏猪肉批发市场相
关负责人告诉记者，近几日
陆 续 有 近 20 位 生 猪 经 纪

人、 经营户赶赴全国各地
“抢猪”。 除此之外，还多方
努力开发了不少新的供货
商，从而保障猪肉源源不断
地运到天鹏猪肉市场，以满
足无锡市场的供应。 眼看就
到中秋，为了能第一时间拿
到货源， 保障节日供应，近
阶段无论是采购人员还是
经纪人都是铆足了劲跑，可
以说相当辛苦。 据了解，以
前无锡的生猪主要来自山
东、安徽和河南等猪源主产
区，最多延伸到湖南、湖北。

“现在高品质的生猪主要集
中在东三省、甘肃、云贵地
区，广东、广西等。 ”知情人
士透露说。

除了在猪源上动脑筋
外， 天鹏市场还未雨绸缪，
利用两大冷库提前储备，以

保障市场供应。 业内人士表
示，生鲜肉类去向主要集中
在农贸市场、超市以及餐饮
店 、快餐公司等，大多数都
是端上老百姓家庭餐桌的。
而冻品肉类主要流向食品
生产企业、 肉类生产企业。
通常，只有当生鲜肉供应不
上时，冻品肉类才会作为保
供储备去向市民终端消费。
“就目前来看， 生鲜猪肉供
应完全能满足市民消费需
求。 ”

此外，临近节假日，食品
安全更是放松不得。 天鹏集
团副总许伟芳表示， 近来进
一步加强了食品安全管控，
对于进入市场的生猪以及猪
肉产品把控更严， 加强准入
制度、索证索票、车源检测、
日常巡查以及消毒等环节一

一到位。 为降低经纪人、经营
户的经营成本， 自 7 月下旬

起， 该市场还主动降低管理
费率。

看着刚刚捕捞上来装
满船舱的鱼虾， 张纪大高
兴地说，“今年开捕的第一
网就超过了 6 万斤， 是个
丰收的好兆头啊！ 今天是
第四网， 估计也要超过 3
万斤， 看样子每网要比去
年增加三成。 ” 张纪大表
示，在所有的鱼获中，梅鲚
鱼产量最高，其次是虾、鲢
鱼、白鱼等，“今天虾有 200
多斤”。 张纪大分析今年鱼
虾产量增高的原因有二 ，
一个最大的因素就是太湖
水质明显好转， 加上今年
水位高、天气好，鱼虾存活

率提高了； 二是滨湖区加
大了对太湖禁渔期偷捕打
击力度， 开捕时渔民的收
获就多些。 张纪大表示，今
年产量高，鱼虾鲜活，价格
会比去年略高一些，“梅鲚
鱼 1.2 元 / 斤左右，太湖虾
35-45 元 / 斤左右， 银鱼
15 元 / 斤左右， 白虾每斤
十几元。 ”从 9 月 1 日开捕
至 9 月 9 日， 张纪大两艘
船的捕捞量在 15 万斤左
右， 预计今年这两艘船 25
天的收入将达 10 万元。

捕捞渔业不仅具有经
济、文化意义，也具有重要

的生态意义。 春夏禁渔，鱼
类吃藻生长， 获得充足休
养生息；秋季开捕，从水体
移出氮磷， 有力促进了太
湖生态平衡。 自采取封湖
禁渔这一措施以来， 有效
地改善了太湖的生态环
境，并保护了渔业资源，渔
业增产明显。 滨湖区农林
局相关负责人介绍， 滨湖
现有太湖湖区面积 208 平
方公里 ， 渔业养殖面积
2600 亩， 是太湖渔业捕捞
的主战场。 今年，全区共有
6 个涉渔村（社区）， 渔民
190 余人， 渔船 116 艘，参

与太湖开捕作业。 开捕期
间， 滨湖渔政将抓好安全
生产、 气象预警、 应急救
援、纠纷协调各项工作，切
实为捕捞生产保驾护航。

据了解， 想要买到新
鲜正宗的太湖湖鲜， 不妨
前往位于华庄街道旺安村
的苏南农副产品水产城 。
苏南水产城开设了太湖水
产销售专区， 预计国庆前
都将是销售高峰， 高踏网
开捕后，白鲢、花鲢供应量
将有较大增长， 价格也会
较之前有所回落。

（潘凡）

被“三叉神经痛”折磨
了十几年后， 常州老人李
老伯决定到无锡易可中医
医院来“求助”。 接诊的是
门诊主任华晓庆， 他是上
海曙光医院神经内科原主
任、 中华中医药学会脑病
分会副主任委员魏江磊教
授的学生。

老人今年 80 多岁，是一
名退伍老兵，症状是左侧中
下支疼痛为主，反反复复折
腾，让有着军人血气的他也
有些“畏惧”了。 2014 年，由
于疼痛加重， 难以忍受，他
到上海做了手术，大概有半
年时间，没有再痛。

半年后 ， 原来疼痛的
地方又出现了剧烈疼痛 ，
像被刀子割， 吃东西都不
敢用左边咀嚼， 而且脸上
还发麻。“扛不住就吃卡马
西平，效果不好啊，而且副
作用大。 ”华晓庆表示，三
叉神经痛属离子通道病 ，
临床上治疗很棘手， 西医
以手术 、 吃止痛药为主。

“典型的三叉神经痛，单纯
靠止痛片副作用大， 还有
依赖性。 而手术也不能解
决根本问题。 ”

望闻问切后，华晓庆为
老人开了易可独有的“头痛
方”，并告知了日常饮食、保
养小妙招和注意点等。

9 月 12 日周四，华晓庆
为三叉神经痛、头痛、帕金
森患者提供咨询，请提前预
约。 （江南）

主动降低管理费率，努力开发新供货商，天鹏市场表示———

“目前生鲜猪肉供应完全能满足需求”

“1、2、3，收！1、2、3，收！”昨天下午近 1 点，随着一声声
高亢的加油号子， 一张巨大的渔网在十位渔民的合力拖曳
下慢慢浮出水面，数以万计的梅鲚鱼、白鱼、银鱼、白虾等在
网中扑腾跳跃，白鳞闪闪。 一大波让人口水直流的湖鲜，将
通过渔船源源不断地输送，一一登上老百姓的餐桌。

一大波湖鲜正奔向餐餐桌桌

从 9 月 6 日零时起 ，
太湖高踏网捕捞作业正式
开始。 高踏网捕捞作业将
持续至 9 月 30 日 24 时，
历时 25 天。 作为太湖中最
大的捕鱼工具， 高踏网单
网捕捞量可达数十吨 ，可
捕捞梅鲚鱼、白鱼、翘嘴红
鲌、银鱼、鲢鱼、鲤鱼、黄颡
鱼、白虾 、青虾等 20 余个
品种。 前几天受到台风影
响， 捕捞作业延后了一至
两天。 这两天放晴后，翘首
以盼多日的太湖渔民迎来
了丰收时节。

午后日头正旺， 渔民
们穿着捕鱼雨裤和套鞋有
条不紊地进行捕捞作业，
妇女们则在船上分拣鱼

虾，帮忙把鱼虾倒入船舱。
“船老大”张纪大夫妻俩有
两艘渔船， 开足马力正在
开展捕捞作业。 张纪大介
绍说， 因为他们的捕捞范
围在梅梁湖水域， 属于风
景区， 为了不影响景区船
只工作， 他们凌晨 3 点就
出船下网了。 在晨光熹微
中，架设鱼簖、散布渔网、
投放网箱……十位工人有
条不紊地展开高踏网捕鱼
的一系列工作。 9 日下午 1
时许， 张纪大下令开始收
网。 随着渔网的渐渐收缩，
梅鲚鱼 、“太湖三白”、鲤
鱼、 鲫鱼等十多个品种沉
甸甸的收获让两口子喜上
眉梢。

（（陈陈大大春春 摄摄））水质有好转 产量增三成

高踏网开捕 喜迎丰收年

“三叉神经痛”
熬了十几年
常州老人无锡

“头痛中心”
获“新生”

（（陈陈大大春春 摄摄））


