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湖滨路蠡桥一侧的仙蠡墩是无锡先
民最早的聚集地之一，承载着千年历史
文化。另一侧，经典的工业建筑已经焕
新为无锡最有韵味的时尚地标，沿线新
建的现代建筑更成了无锡的新文化地
标。

运河外滩位于运河边的“无锡机床
厂”旧址，新建筑与老建筑、建筑与运河
结合得无比融洽，既延续了古运河曾经
的辉煌，也成了锡城具有历史文化气息
的城市新地标。这里以新时代运河城
市会客厅为定位，为无锡的“后浪”们打
造了一个有趣的城市文化探索地。

7月24、25日，这里开启了一场“柒
点后浪·运河外滩夜花园”夜市。通过
网红、啤酒、美食、娱乐、活动的形式，点
燃七点的后浪。晚饭之后，散步的人群
多了起来，渐渐被这里热闹的市集吸引
而来。青少年围着篮球、足球机玩得不
亦乐乎；正在制作的巨大花朵型棉花
糖，吸引了不少人围观；棉线钩织的玩
偶、精致的手工饰品等让人忍不住拿起
把玩；综合体里的商家也支起了小摊不
再“高高在上”……“这个市集给了我们
一个展示的平台，可以让更多人了解我
们的手工作品。”摊主章女士说出了不
少手作人的心声。“平时不在一栋楼里，
店铺之间也没什么交流，今天在市集上
认识了更多朋友。”原本在综合体里并
无交集的店家们也在市集上有了沟通
交流的机会。“阿姨，扫码关注有礼品送
哦！”3个小朋友举着印有二维码的纸帮
摊主妈妈们吸引粉丝关注，软萌的嗓音
让人不忍拒绝，妈妈们说：“市集挺好玩
的，让小朋友也体验一下摆摊的乐趣，
同时也学会和人交流。”

据主办方介绍，市集活动在7月24
日至8月15日的每周五、周六17点到
21点举行，每周一个主题。“这周是咖啡
主题，有近10家咖啡店摆摊，市集中心
区域也辟出场地用于手冲咖啡比赛。
前期先试试水，后面会逐步丰富内容。”
活动第一周招募了50家摊位，保守估
计一天的客流量超过3000人次。“运河
外滩很久没有这么热闹了。”充满活力
的夜文化和夜经济正在点亮夏夜的运
河外滩。

一桥之隔，建筑路与湖滨路的交汇
处，是溪南公馆海派风情商业街。夜晚
的溪南公馆多了一分静谧和婉约。酒
席散去，亲朋好友正在互相道别；健身
完毕，会员三三两两背着运动包一身轻
松地推门而出；两张电影票，一对情侣
跨进了久违了的电影院，一起看念想了
很久的一部电影；浅唱低吟，一家静吧
里零散的几桌熟客卸下了一周的疲惫
……这条“年轻”的街区，夜晚不吵不
闹，唯有闪烁变幻的霓虹灯装点着这片
夜空，也展现着近十年间湖滨路脱胎换
骨的变化。

（晚报记者 潘凡/文、摄）

夜幕下
来这条路感受
滨湖的人间烟火

在无锡人的心目中，湖滨
路是有底蕴而又繁华的街道之
一，不论是历史还是建筑都有
许多可以代表无锡的经典之
作。短短3公里长的一条路，
串连起了湖滨路酒吧街、湖滨
商业街、溪南公馆、运河外滩等
数条滨湖地区极具代表性的美
食和休闲街区，也见证了滨湖
夜经济这些年来的变迁。

厂 家 声 明
1 原料好，精选无污染渤海湾深海的野生

鱼；2 配料好，秘制配方，无任何防腐剂香精色
素，低盐少油；3 工艺好，先煎后煮，老汤卤汁，
高温加压杀菌，真空密封包装；4 营养丰富，所

含的优质蛋白质，更容易吸收，是理想的滋补
品；5 食用方便，开罐即食，鱼骨都已焖酥，不
用担心被卡到，老人小孩可以放心食用。

惠民通知
厂家为推广品牌，让老百姓吃上好的野生

鱼罐头，特举办本次活动：原价39元/罐的野生
鱼罐头，仅需7.9元/罐，一箱12罐带鱼罐头+
12罐黄花鱼罐头共24罐只要198元；平常买1
罐的钱今天可以买5罐，超值划算，保质期24
个月，可以放心购买囤货，让你足不出户，就能
领略大海的味道！

抢购热线：400-667-2800

深海带鱼黄花鱼 大口吃 原价39元1罐 今明后3天厂家补贴只需7块9

深海野生带鱼 黄花鱼罐头
传统工艺 肉嫩刺酥 老少皆宜

青岛海福号食品有限公司
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告

也许，你曾在“江南菜馆”嘬过一粒粒汤鲜味美
的汤丝螺，在“面不改色”吃过一碗鲜香热腾的早
面，在“蟹煮龙恩”喝着啤酒搭龙虾醉蟹……这条位
于梁溪大桥堍的风情街，在上世纪90年代也曾独
放异彩，是一代人的深厚记忆。

据了解，上世纪70年代，运河延伸开挖，才有
了现在的梁溪大桥，随着大桥的兴建，周边也渐渐
繁华起来，无锡大饭店、无锡广电大厦、美丽都大酒
店等陆续选址于此。上世纪90年代，无锡大饭店
是档次很高的一家酒店，外商来锡大多会选择居住
在此，其中又以日本商人居多。于是，这里自发形
成了一条供人休闲、消遣的酒吧街区，聚集了数十
家各式酒吧、咖啡、日式料理、烧烤等特色
小店，开启了无锡灯红酒绿的繁华生活。

2006年 5月，湖滨路酒吧一条街
剪彩命名，在入口处、人行天桥设立
了大型指示导向牌，沿路是具有日
韩特色的各式灯箱，汇集了韩国
烧烤、日式料理等异国风味的餐
厅酒吧数十家，当时在日韩商
人圈中有着不小的名气。然
而，随着无锡经济的快速发
展，各类高档酒店层出不穷，外
商来锡有了更多选择，聚集地也
转移到了新吴区等地，酒吧也聚集
在新区假日广场、南长街、1912街区
等地。曾经辉煌一时的酒吧一条街，
如今却陷入了冷清尴尬的境地。

周日晚上9点多，这条街尚在营业的只
有10多家店，以酒吧、KTV居多，也有少数几家日
式料理、烧烤店，生意都一般。记者随机进入一家酒
吧，发现仅有寥寥数人，工作人员比客人多。“现在应
该是酒吧、饭店、KTV的旺季，但人气并不旺。”附近
一家餐饮店的老板告诉记者，上世纪90年代这里确
实非常火，然而发展至今，一部分酒吧搬迁到了其他
地方，一部分则关门大吉。“现在这里的酒吧，一直被
人盘来盘去，基本上都做不长久。”

很多老无锡人的记忆都是和湖滨路连在一起
的，原先狭窄的道路变得车水马龙，道路两边的梧
桐依然葱郁。吴先生曾经住在附近的老新村，见证
了湖滨路从“老”变“新”又“没落”的过程。“湖滨路
承载了我小时候的记忆，以前没有这么繁华但是历
史底蕴十足，后来变得风情万种特别时尚，如今却
显得有些冷清。”

在逝者如斯的岁月长河里，人们对湖滨路的城市
记忆日渐模糊，曾经的骄傲随着城市变迁而鲜被人提
及……历史带走了旧痕迹，却也带来了繁华的回归。

每到傍晚，湖滨商业街就开始热闹起来。成双成
对的情侣手挽手选一家情调小店推门而入，同事朋友
三五成群围着火锅谈笑风生，吃货们为了美食耐心地
坐在店门口等待叫号，那一溜长长的“椅子队伍”是检
验一家店人气好坏最明显的标志。小店伙计热情的吆
喝声，车来人往的喧嚣声，五光十色的霓虹灯牌……这
是属于这里的浓浓烟火气。

周五晚上8点多，在街头发现一家不起眼的小店，
“猴哥烤王胖子龙虾”的店招倒是特别。往里走，又看

到两家连锁店，戴着耳麦、手拿两部手机的
老板娘冉海燕正在店门口热情地招揽顾
客，时不时给后厨下个订单。“我是重庆
人，店已经开了12年啦！”自湖滨街开
街她就在此扎下了根，2016年开了2
号店，3号店则是今年疫情后新开
业的。可以说，她见证了这条街
的兴衰起伏。“以前生意好的时
候下午4点就开始忙了，员工
雇了四五十人，龙虾一天要卖

掉几百斤。今年要差一点，但周
末生意还不错，傍晚5、6点生意也

起来了。”因为价廉物美、用心经营，
冉海燕积累了很多忠实客户，说话间，

一位老客户来电要了20串羊肉串送到
附近饭店。“用料实、不掺假，老客户就好

这一口，只要能送的地方我们都给送到。
只要有一桌客人在，哪怕到凌晨5、6点也照样等。今
年大家都很难，但只要坚持下来，店还在就好！”

说到湖滨街上生意最火爆的店，要数“活泼鲜跳”
了。晚上9点多，店外还有四五十人在等位。“下午4点
开门就有客人来占位了，现在已经吃了100多桌了。”
老板金佳豪说，周末晚上人多的时候，要从晚饭时间一
直排到凌晨。开业近5年来，这家港风味十足的店一
直很火，打边炉风暴就是从他家刮起来的。“我小时候
在香港生活过十多年，所以店铺装修走的港风，都是我
自己设计的。”店里大桌、小桌都已满座，腾腾热气从锅
里不断冒出，客人们大快朵颐、一脸满足。一家店火一
两年不足为奇，从开业至今几乎天天要排队可不多
见。反观街对面，开开关关，门头换了一个又一个。菜
品新鲜、价格实惠、服务到位、诚信经营，通过这一点一
滴的累积和沉淀，正是这两家店取得成功的秘诀。

湖滨商业街记录着
历史，也憧憬着未来。
自2008年开街后，经过
十多年来的不断建设和
发展，成长为极具特色
的一条美食街。这条全
长约1.38公里的“中国
特色商业街”，目前已成
功引进餐饮、娱乐、休
闲、酒店等各类商户
350余家，日均人流量
2.5万人次，成了本地乃
至全国吃货争相打卡的
美食胜地。如今，这条
旅游休闲特色餐饮街正
在进行整体环境的改造
提升，努力让街区全面
提档升级。

前调： 醇厚而浓郁的
湖滨商业街中调： 活力而包容的

运河外滩、溪南公馆后调：绚烂而奔放的
酒吧一条街


