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本报讯（晚报记者 袁晓岚）近
来天气逐渐凉爽，“慢生长”了一夏
的本地蔬菜出产正在加快。连日走
访发现，七八月间持续阴雨以及之
后的高温带来的菜价上涨，终于在
本月得到遏制。

昨天一早，趁着日头还不烈，前
一天就到菜地“巡视”过的石塘湾菜
农王远军下地干活了。他说，尽管立
秋已一个月，但近来无锡的气温还是
偏高，本地菜仍处于“慢生长”。本周
以来，早晚温差加大，蔬菜晚上的生
长速度还不错。他介绍，目前地里主
要是毛白菜、细菜、红苋菜等当季
菜，都是40天前种下的。“伏缺季每
天只能采200斤左右，现在可以多采
100多斤！”王远军说，目前的上市量
还是比往年同期略低。

在菜农们看来，7月持续下雨加
上8月的高温天，一定程度上“抑制”
了本地蔬菜的生长。随着气温的回
落，蔬菜生长周期会有所缩短。“这
个月蔬菜的生长期要比高温季缩短
10天左右”，王远军说，蔬菜要真正
起量，最少还要20天。预计现在种
下去的细菜要25天后才能采摘，而
鸡毛菜等需要一个月左右。

走访市场发现，作为本地菜的
“风向标”，细菜市场批发价每斤虽
然同比要低0.5元，但仍达到3.5元
左右。昨天在天惠超市也难觅2元

以下的菜：红苋菜 2.38 元，青苋菜
3.9元，生菜4.2元。

据朝阳农产品大市场统计，近
期本地菜日上市量趋于正常，从一
周前的260-270吨增至最近的320
吨了。目前，本地菜整体均价为每
斤2.2-2.3元，同比持平。一名蔬菜
经营户坦言，受疫情影响，3月-5月
的菜价相当便宜。随后，本地菜的
价格涨幅较大，尤其是梅雨季过
后，菜价居高不下。相比本地菜，
外地菜价格其实更贵。往年气候
适宜，全国范围的菜源充足。今年
高温季对国内各大产区都有影响，
加上蔬菜主产区河北张北地区的
雨水、冰雹等灾害性气候较多，货
源不充足，因此全国范围的蔬菜价
格都是上涨的。

业内人士称，目前本地蔬菜的夏
秋换季基本结束，昼夜温差变大，生
产和采摘都在加快，上市量攀升，接
下来价格还会下降。朝阳农产品大
市场蔬菜经理尤勇介绍，预计本月中
旬本地菜日交易量可达350吨，届时
菜价会降下来。在业内人士看来，目
前本地蔬菜的菜价已是高位运行，接
下来，如果台风不对本地菜造成影
响，随着上市量的增加，菜价将现稳
中有降趋势。从历年蔬菜上市规律
看，9月下旬至11月底是本地菜大量
上市时。

本报讯 从市医保部门获
悉，为推进形成全国“通用语
言”，同时推进医疗保障精细化
管理、加强医保监督管理，国家
医保局启动了15项医保信息
业务编码标准制定，并在全国
八个城市实行编码标准测试
应用试点，无锡正在其列。当
前，无锡在全国率先完成的医
保结算清单落地应用，也是有
赖于此。

编码标准通俗而言，就是
数据编码中的“普通话”。市医
保中心相关负责人介绍，长期
以来，医保信息化建设中未能
形成统一的标准化体系，业务
编码的不统一，直接导致各地
区、各部门之间的业务数据不
互认、不共享，制约了医保治理
能力和医保服务水平的进一步
提升。因此，医疗保障标准化
工作是完善医疗保障制度的基
础，而在实现标准化的过程中，
编码标准是最根本、最核心的
内容，“它是系统对接、数据交
流的基础语言，对提升医疗保
障治理能力至关重要”。

自去年被列为医保信息业
务编码标准的测试应用试点城
市以来，无锡已高标准完成了
全市 571 家定点医疗机构、

1811家定点药店、18718名医
保医师、21794 名医保护士、
1843名医保药师、17个门诊慢
特病病种、20个医保日间手术
病种和44个医保按病种结算
病种的信息编码维护；并于今
年3月率先启用疾病诊断和手
术操作、门诊慢特病病种、日间
手术病种3项医保信息业务编
码标准，在全国范围内率先落
地应用。

从市医保中心了解到，无
锡已启动药品和医用耗材编码
在无锡医药阳光招采平台的测
试应用，截至上月27日，根据省
市可采购目录，已维护9459条
药品和医用耗材编码；与此同
时，于今年5月率先实现医保结
算清单在DRG付费中的落地
应用，6月起实现使用结算清单
数据按照DRG结算，单月上传
23868份结算清单数据，整体入
组率达到99.84%。

下阶段，无锡市将在目前
的25家DRG试点医院和30家
观察点医院的基础上，进一步
扩大结算清单的应用范围；同
时，借助15项医保信息业务编
码标准，在大市统筹推进过程
中，建设标准统一、规则一致的
市级集中数据平台。（陈钰洁）
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据了解，本次系列活动由无锡市
商务局、无锡市农业农村局主办，由
无锡市烹饪餐饮行业协会承办，涵盖
了无锡乡土地标菜及代表性企业评
选、无锡乡土地标菜美食展、2020
无锡太湖醉蟹争霸赛等多项活动内
容。活动还得到了江苏协同供应链
管理有限公司、太湖醉蟹产业联盟、
无锡各市（县）区烹饪餐饮协会的全
力支持。

经过遴选，200多家无锡餐饮企
业参加了本次评选活动，并选送了
500多道无锡地标美食菜点。最终，
评委会评出175道“无锡乡土地标
菜”和109家无锡乡土地标菜代表性
企业。“175只无锡乡土地标菜的诞
生，丰富了无锡饮食文化内涵，促进
了无锡餐饮业繁荣发展。”市烹饪餐

饮行业协会相关负责人表示，本次地
标美食菜点入选竞争激烈，在以本土
特色食材限定的前提下，大厨们大胆
创新，精心烹调，一道道接地气的菜
肴出品精彩纷呈，让每一位与会同行
厨师们大开眼界、脑洞大开。

在新的时代环境下，本届“真正
无锡味”系列活动通过地方美食文
化，推动了无锡餐饮业的疫后恢复生
产，并打开了更好、更快发展的全新
思路，活动有创新、有特色，四大成果
可圈可点。首先，活动凝聚了餐饮业
信心。本届美食活动是在新冠疫情
后启动的第一场我市餐饮业主题活
动，具有凝聚信心、带领无锡餐饮业
快速发展再出发的积极作用，得到了
政府部门的高度重视，更得到了国家
级、省级以及兄弟城市餐饮业行业协 会的点赞。第二，创新无锡餐饮发展

新思略。本届美食节创新不忘本、传
承并发展，扎根无锡地方特色推动无
锡餐饮业新一轮发展，是一次接地气
的美食创新活动。第三，活动成果共
享面广。本次美食节指明了今后一
段时期内无锡餐饮业菜点发展的方
向，示范了新时期餐饮业“创新不守
旧”的具体实施路径和经典案例，为
中小餐饮企业带来了实实在在的技
术支持。第四，创新成果丰硕。175

道无锡乡土地标菜的诞生，丰富了无
锡饮食文化内涵，促进了无锡餐饮业
繁荣发展。第五，一批年轻厨师脱颖
而出，登上舞台。我们惊喜发现一批
优秀厨师，特别是年轻厨师的登台亮
相，他们集知识型、技能型、创新型于
一体，是无锡地方美食文化的继承者
和创新者，亦是推动无锡餐饮业可持
续发展的中坚力量。

真正无锡味，真的很美味！
（天易）

175道“无锡乡土地标菜”出炉

真正无锡味，真的很美味！
新冠疫情没有挡住我们找食材的脚步，高温酷暑没有止住我们寻梦

美食的热情。“2020第七届国际食材节暨2020真正无锡味系列活动”成
功举办，新出炉的175道“无锡乡土地标菜”轻松圈粉。


