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在经历本月初气温“狂飙”升温
后，随着立冬节气的到来，秋高气爽
的日子要暂时告一段落，天气迎来大
转折。大风、降雨、降温“组团式”登
场，体感直接从初夏“快进”到深秋。
接下来的几天，受一股较强冷空气的
影响，预计锡城的最低温只有4℃左
右，白天的最高温仅有14℃，冷飕飕
的冬日体验感即将上线。

今年无锡的秋天格外给力。10
月下旬以来，基本上都是秋高气爽的
晴好天气。特别是11月的第一周，
明明已经进入深秋节气，但由于冷空
气实力不济，最高温差点突破30℃。

从11月1号到5日，无锡的最高温都
在27℃以上，晴热天气持续好一阵，
初夏之感颇为强烈。

毕竟现在已经接近年末，天气
还是要被冷空气“拿捏”，一旦冷空
气力量壮大，10℃以上的降温也只
是朝夕之间，仿佛一天换季。从6日
开始，一场冷空气，把无锡直接快进
到深秋，最高温断崖式下跌至20℃
以内。但秋天正是一年中天气变化
最频繁的时候，短暂降温后，8、9两
日无锡市天空云系明显增多，白天
的最高气温又摸到了22℃，寒凉一
扫而空。频繁转换的天气下，很可
能昨天短袖嫌热，今天穿毛衣还有
点冷，“秋姑娘”的性情还真是让人
捉摸不透。

所谓“立冬一日，水冷三分”，随
着立冬节气的到来，冷空气已经登场
了。常年立冬节气期间，冷空气活动
更加频繁，实力也更加强劲，通常可
南下影响江南甚至华南地区。中国天
气网曾统计过1951年至2021年各节
气期间全国型寒潮过程次数，数据显
示，立冬时节是全国型寒潮频次最高
的节气，达到25次，较上一个节气霜
降偏多一倍。昨天下午雨水淅淅沥沥
落下，虽然雨量不大，持续时间也不
长，但也是给这股较强冷空气的到来
做了铺垫。昨日下午，市气象局根据
最新气象资料分析，15日前锡城以多
云为主。9日夜里到10日东北风力

较大，最大风力陆上6~7级，江河湖
库阵风8级。未来几天气温持续下
降，48小时最低气温降幅7℃左右
(11-13日)。预计本轮降温的最低温
将出现在13日的早晨，只有4℃左右，
有霜或霜冻，大家要注意防寒保暖。

这两天无锡的早晨气温虽然很
低，但是还远远没有达到入冬的标
准。气象部门人士介绍，入冬的标准
是连续5天日平均气温在10℃以下，
通常无锡真正入冬要在小雪节气以
后，比立冬节气推迟十多天。无锡市
进入冬季的平均日期是11月22日，
最早为1958年的10月26日，在立冬
前就早早地进入了冬季。最晚为
2010年的12月6日，已经是立冬之后
近一个月了。 （晚报记者 陈婧怡）
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本报讯 11月 8日，世界手工
艺理事会在浙江东阳市授予中国
20位杰出手工艺大师“亚太地区手
工艺大师”荣誉称号。江苏有3人
获得殊荣，他们分别是宜兴紫砂艺
苑当代中国工艺美术大师鲍志强、
中国工艺美术大师顾绍培和中国
工艺美术大师（常州牙雕）萧剑波。

“亚太地区手工艺大师”是为
表彰优秀的亚太地区手工艺从业
人员，繁荣手工艺产业而组织开展
的认定项目。“亚太地区手工艺大
师”从亚太地区各国家实体会员推
荐的申请人中产生，在各国的国家
级大师中优中选优。本次活动中，
来自亚太各国的12位评委，从技艺
水平、社会贡献、传承教育等多个
维度对候选人进行严格审核认定，
最终符合标准的候选人获得“第四
届亚太地区手工艺大师”称号。

据介绍，在宜兴紫砂艺苑，已
故中国工艺美术大师汪寅仙和当
代中国工艺美术大师吕尧臣曾经
分别获得“亚太地区手工艺大师”
荣誉称号。 （何小兵/文、摄）

本报讯 近日，“盛世修典——
‘中国历代绘画大系’成果展·高校巡
展”在江南大学图书馆举办，众多市
民纷纷相约前往观展。

本次展览是江苏巡展的首站，展
陈设“江山无限、生灵百态、世情万
象、画脉无锡”四个主题板块，以书
册、画作、文字、视频等多元展示手
法，呈现中国绘画艺术演进脉络。《千
里江山图》等百余幅传世名作高清打
样稿集中亮相，以十足的底气向大众
展示了千年风采。

据介绍，“大系”工程使我国成为
世界上第一个对本国古代绘画体系
进行系统整理的国家，为收录于海内
外263家文博机构的12405件（套）
中国绘画藏品建立了精准的数字化
档案，为研究中华文明提供了更宏阔
的基础性图像文献资源。

（还月亮/文、摄）

11日、12日每天提供500个开放
名额，公众可通过“e江南”微信公众
号预约参观。

本报讯 眼下，正是大闸蟹肥
腴味美的时节，太湖醉蟹的热度也
在攀升。近日，记者走访锡城多家
餐饮店，发现从连锁餐饮店再到隐
藏在街边小巷的“苍蝇小馆”，纷纷
将醉蟹作为“秋季主打品”。餐饮
从业者表示，今年是大闸蟹丰收
年，螃蟹品质更好，近段时间以来
保持较高的点单热度，网购的快递
订单从边疆延伸至祖国最南端，太
湖醉蟹“爬上”五湖四海食客餐桌。

在南下塘秋思小馆，刚刚踏入
大门就闻到清甜的酒香味，玻璃窗
里摆放着满满当当的熟醉蟹，一排
排层层堆叠，被红、绿两色棉绳缠
绕包扎着，在灯光的照耀下绽放橙
红色泽。门店店员介绍，根据醉蟹
的不同规格，门店推出99元18只、
99元12只、99元10只三种套餐。

“店铺门面不大，全年只做醉虾和
醉蟹两个品类，目前这个阶段只售

卖醉蟹，味道偏鲜甜口，很受游客
青睐。”除此以外，多家高档酒店在
餐单里加上风味醉蟹作为门店引
流爆品，酱汁中加入橙子水、话梅
干，各种创新口味层出不穷。

“欢喜龙虾”店的经营者周庆
于2011年正式开做醉蟹，是无锡
第一批做熟醉蟹的“尝鲜者”，高峰
期时一天的销量超过6000只。周
庆说，购买醉蟹的顾客主要以送礼
为主，中秋节前是醉蟹的销售高峰
期，现在平时的销量也有上千只。
得益于天气给力，今年的大螃蟹上
市量更多，4两以上的公蟹和3两
以上的母蟹是销售的主流。“不同
于无锡传统的甜，醉蟹的咸鲜口味
能够覆盖到更多人群，消费者认可
度和复购率都很高，现在和小笼
包、酱排骨一样，成为无锡的地方
特色美食之一，是城市美食的一张
名片。”

“醉蟹已成为无锡夜宵市场的
巨头之一，不仅本地人喜爱，还收
获了很多外地顾客。”太湖醉蟹产
业联盟主席、太湖醉蟹烹饪大师朱
佶熠说，餐饮客户已经延伸至内
蒙、海南、新疆和珠海，有香港客户
每年为了吃醉蟹特意从香港到深
圳来回两个小时。“接下来，进入香
港市场也是我们的目标之一。”

盛阳食品城相关负责人表示，
比起往年，今年天气整体较好，对
螃蟹生长有利，精品螃蟹多、成熟
度好，品质比起往年更佳。中秋节
之后，随着螃蟹上市量持续增多，
价格一路下降。“现在3两的公蟹
每斤价格在29—35元，2两的母蟹
每斤是38—43元。精品蟹的价格
也回落了不少，4.5两的公蟹每斤
为42—55元，3两的母蟹每斤为
55—65元。”

（陈婧怡 实习生叶佳宁）

最低气温4℃左右，风雨降温“组团式”登场

千年风采 一日尽览
“中国历代绘画大系”成果展
吸引众多市民

无锡醉蟹“爬上”五湖四海食客餐桌
进入香港市场成为新目标之一

无锡新增两位
“亚太地区
手工艺大师”

顾绍培顾绍培

鲍志强鲍志强

天气变化频繁，晴暖天气下线

尚未入冬，但冷空气频繁


