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“能够坚持经营百年不容易，能够
保持活力更难。”唐伟良介绍，聚丰园长
期经营中形成的一些传统名菜是宝贵
的财富，但在烹饪方式上需要与时俱
进。聚丰园提出“少油、少糖、少盐，多
滋味”的烹饪要求。比如，传统名菜四
喜面筋，以往要加入熟猪油75克、麻油
15克，现在将猪油改为色拉油，总用油
量不到以前的一半。

如今，聚丰园已在无锡开设六家直
营分店，第七家正在紧锣密鼓筹备中。
近年来，聚丰园多次安排职员到省内外
学习取经，引进粤菜、海派菜、川菜等外
帮菜肴的烹饪技法，并开通线上团购和
外卖服务，以适应消费群体的不断变
化。 （陈婧怡/文 受访者供图）

本报讯 按区认定首套房、优化商
业贷款利率、允许使用房票购买二手
住宅……昨天，“锡十条”4.0——《关
于进一步优化房地产市场平稳健康发
展若干政策措施的通知》（以下简称
《通知》）出炉，涉及首套房认定标准、
加大公积金支持、优化商业贷款利率、
盘活存量住房、拓宽房票使用范围和
对象、试点商品住宅“共有产权”等10
条重磅措施，在即将到来的金秋十月，
为无锡市房地产市场平稳健康发展注
入澎湃动能。

首套房将按区认定。根据《通
知》，市区范围内新购买商品住房，购
房人在拟购住房所在区（含无锡经开
区）范围内无商品住房的，可认定为首
套房。比如，购房人在无锡经开区没
有商品住房，但在其他区有两套商品
住房，购买经开区住房时，可以按首套
计算，享受商业贷款首套首付比例和

贷款利率政策。
房票不仅可以购买指定新房，还

可以购买车位，符合特定条件的，房票
也可购买二手住宅。“此次拓宽房票安
置使用范围和使用对象，进一步促进
房票流通，让新房和二手房实现联
动。”住建人士举例说，在同一个征收
拆迁项目内，允许被征收人甲将房票
转让给被征收人乙使用。

商贷利率是眼下购房人最关心的
“数字”。此次政策将进一步降低无锡
市商业贷款利率，支持银行业金融机
构按人民银行相关金融政策，自主合
理确定住房贷款利率水平。此外，本
次公积金政策利好还涉及两个方面，
一是可将上一年度租房提取金额与其
个人账户余额合并计算家庭可贷款金
额；二是支持灵活就业人员缴存使用
住房公积金，具体政策可在市住房公
积金管理中心网站查询。

在国内率先试点商品住宅共有产
权，培育“先租后买”住房消费模式。本
次新政一大亮点是明确进一步培育租
售并举市场，支持具备一定条件的房地
产开发企业试点将库存商品住宅向特
定人群（新就业人群、引进的各类人才、
企业团购）以“共有产权”的形式出售，
满足不同人群的住房需求。购买了“共
有产权”的特定人群可在一定年限内回
购剩余产权，具体试点政策由相关房地
产开发企业实施，实施方案应向住建部
门报备。

新政还进一步优化了无锡市商品
房备案价格，释放商品房预售资金，支
持高品质住宅项目预售监管资金跨节
点提前提取，支持国有企业收购存量商
品房用作拆迁安置或转为保障性住房，
加大对住房租赁市场的金融支持，满足
当前各国有企业实施“以旧换新”活动
中的融资需求。 （孙倩茹）

按区认定首套房 扩大房票使用范围

房地产“锡十条”4.0出炉
长三角集成电路
职业技能竞赛举行

本报讯 近日，长三角城市
暨江苏省半导体器件和集成电
路装调工职业技能竞赛在无锡
举行。来自江苏、浙江、安徽和
上海四地的 28 支代表队参
赛。此次，无锡集成电路市赛
升级为省赛，并向长三角地区拓
展。江苏信息职业技术学院
微电子学院副院长夏玉果说：

“集成电路行业对技能人才的需
求大，且高度重视实际操作。”

“此次竞赛不仅是对参赛
选手个人技能的检验，更是推动
长三角地区半导体和集成电路
产业技术交流的有力举措。”市
总工会相关负责人介绍。

经过激烈角逐，无锡代表
队的张婷摘得电子设备装接工
长三角城市赛和江苏省赛个人
第一名。江苏省教育科技工会
代表队夺得了长三角城市赛的
团体一等奖。 （陈怡迪）

1867年 盐公栈厨师
王荣初、华仲兴和胡绍奎三
人合资开设聚丰园菜馆。

聚丰园
发展大事记

2006年 获评国家三
星级酒店。

1965年 该店迁至胜
利门广场西南侧新建的三
层大楼内营业，面积扩大
到 1489 平方米，为旧址的
8倍多。

1906年 聚丰园推出
名菜腐乳汁肉。100 多年
来，此菜长盛不衰，成为有
代表性的无锡地方名菜。
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民以食为天，回顾在无锡经营时间超过75年的饭店，绕不开聚丰园。聚丰园历经百年风
雨，堪称无锡餐饮业和锡帮菜发展的缩影。
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餐饮传奇：

百年老字号的“新生”之路

明清时期，无锡水陆交通发达，客商
往来为餐馆发展提供了商机。1867年，
盐公栈厨师王荣初、华仲兴和胡绍奎三
人合资开设聚丰园菜馆。

在很长一段时间里，聚丰园的位置
实在说不上好。当时，菜馆处于北门外
城脚下，大门对着城墙，后面临河，位置
偏僻。但是，聚丰园经营有方，无锡的男
女老少纷纷去光顾。三位老板来自无锡
荡口，家乡盛产鱼虾，菜馆便以售卖鲜
鱼、活虾和船菜为主，“三活三现”成为经
营特色。

之后，聚丰园历经时
代更迭，波折坎坷不断。
临近2000年，聚丰园遭遇
重大危机，一度濒临歇业。

“我们是老聚丰园人，对
这块牌子有感情，得想办法盘活
它。”现任聚丰园掌门人唐伟良回忆
说，他和其他11名股东抵押房产给
国企作担保，凑了50万元注册资金
设立无锡市聚丰园饭店管理公司，
正式从国有企业手中接管聚丰园。

彼时，餐饮新秀不断涌现，聚
丰园“一枝独秀”的局面难以再
现。“以前是等着生意送上门。”转
为民企后，企业改变用人机制和分
配机制，秉承“顾客至上”宗旨，推
行多劳多得，用薪酬奖励激发员工
积极性。

新公司一班人主动上门找订
单。“发动身边亲朋好友来聚丰园办
婚宴、寿宴，一家一家去周边的商户
推销。”靠着多年的口碑加上灵活经
营，聚丰园以全新面貌进入大众的
视野。

2006年，聚丰园获评国家三星
级酒店，实现了从社会餐饮到星级
酒店的蜕变，也正是从这时候开始，
聚丰园开始了长足发展。

扬名：
“背街小巷”里打出名气

发展：
“老味道”上绘新篇

突围：
从“等米下锅”
到“找米下锅”


