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本报讯 5月1日，《中华人民
共和国农村集体经济组织法》正
式实施，其中规定，不得以妇女未
婚、结婚、离婚、丧偶、户无男性等
为由，侵害妇女的各项权益，并首
次明确了集体经济组织成员认定
的考量因素，保障了外嫁女“证上
有名、名下有权”。5月6日，惠山
法院公开审理了一起侵害集体经
济组织成员——“外嫁女”一家的
权益纠纷案。该案是上述法律施
行后，全市法院适用该法判决的
首起案件。

54岁的孙芳（化名）是幸福村
（化名）的村民，其户籍一直在该村

某小组内。多年前，孙芳与张强
（化名）结婚，张强婚后也将户籍迁
入了该小组，二人婚后育有一子张
天（化名）。张天成人后结婚生子，
并与父母一起生活在该小组内。

1998年，孙芳及配偶张强均
分得土地，夫妻二人及其儿子张
天一直享有小组收益分配。然
而，2022年，当王某当选为新的村
小组组长后，村小组却作出决议，
认为孙芳是外嫁女，拒绝为孙芳
一家人分配集体收益。多次协商
无果后，孙芳一家诉至法院，要求
享有集体收益。

“从土地承包方面来看，案涉

土地登记上载明的人口中包括孙
芳、张强及张天，据此可以认定孙
芳与张强对集体所有的土地具有
一定的依赖性。从历史因素来
看，2021年之前，孙芳一户一直享
有案涉村小组的集体收益分配，
即小组对其一户的成员资格予以
认可，且此后孙芳一户的基本情
况并未有所改变。”承办法官说。
最终，法院认定孙芳一家五口均
是村小组的集体经济组织成员，
应享有相应的集体收益分配。最
终，法院认定案涉村民小组须给
付孙芳一家2023年及2024年的
集体收益12800余元。 （王佳）

“外嫁女”有资格分村民集体收益吗？法院判了！

本报讯 记者从无锡市人社
部门了解到，2025年起，我市就
业见习政策将进一步扩围，新增

“毕业前6个月的技工院校高级工
班、预备技师班、技师班在校生”
作为见习对象。随着政策进一步
扩大覆盖人群，无锡正为更多青
年群体提供从“校园”走向“职场”
的衔接路径。

目前，无锡市共有五类人员
可申请就业见习：一是毕业2年
内未就业的全日制高校、中专毕
业生及留学回国人员；二是毕业2
年内未就业的技师学院高级班、
预备技师班及特殊教育院校职业
教育类毕业生；三是毕业前6个月
的全日制高校和中专在校生；四

是毕业前6个月的技工院校高级
工班、预备技师班、技师班在校
生；五是16至 24岁登记失业青
年。申请人可通过“江苏智慧人
社”App在线选择岗位、报名并完
成确认流程。

根据政策，见习人员每月出勤
满15天，即可领取由财政发放的
生活补贴，按无锡市最低工资标准
的80%发放。江阴、宜兴等地也同
步执行，标准略有差异。

不仅见习生有补贴，见习单
位也能获得配套支持。对组织见
习的单位，按每人每月150元的
标准发放工作补贴及人身意外伤
害保险补贴；对于留岗率达50%
以上的基地单位，还将按每人

1000元的标准发放一次性留岗
激励补贴。

无锡市劳动就业管理中心就
业服务部相关负责人介绍，据统
计，见习期满后，留岗率稳定在
40%左右，为青年迈出就业“第一
步”打下了基础。

为让政策更好落地，无锡不
断加强就业见习基地建设。只要
符合我市经济发展方向、经营满
一年、职工人数10人以上，且具备
稳定岗位供给能力的企业、事业
单位、社会组织等，均可申报成为
见习基地。2025年全年预计开发
见习岗位2.6万个，并将继续鼓励
优质企业积极申报，提升岗位供
给质量。 （陈怡迪）

无锡就业见习政策扩围 新增技工院校在校生群体

工伤如何预防？

答：市社保中心的工伤保险工作
方面，一直有一块非常重要的工作就
是工伤预防，主要包括两大场景。

一个是交通安全场景。2024年，
我们举办“工伤预防 为美好生活护
航”主题宣传活动暨交通安全宣传

“灯塔计划”，在省内首创了联合交警
部门的新机制，不仅为企业职工，也
为“美团”和“饿了么”外卖小哥等新
就业群体撑起交通事故类工伤的防
护伞。2024年，交通事故类工伤案件
增长率同比下降50%。

另一个是生产安全场景。去年，
这些工伤预防的培训和活动深入园
区、工地开展了20余场，覆盖群众超
10万人。其中，参加危化品和互动式
培训的单位平均工伤发生率分别下
降20%和40.67%。而工程项目因为
事故发生率大幅下降，今年的工伤保
险费率更是从2.5‰下调到了1.5‰，
预计将为企业减少工伤保险费支出
4500万元。可以说，工伤预防工作，
既保护了职工的生命健康安全，也为
企业降低了成本。

对于数字化保护，多位制作无锡
船菜的厨师也有自己的想法。山水丽
景大酒店厨师长黄星表示：“中餐讲究

‘百人百味’，数字化能记录甜度、咸
度，却难以复刻厨师对油温、火候的微
妙把控。随着大家口味的变化，融合
创新也是必需的。”他以梁溪脆鳝为
例，指出传统做法需用冷水焯烫黄鳝
以保持肉质弹牙，而标准化流程可能
简化为热水处理，导致口感差异。黄
星说：“就像东北大米与江南大米煮出

的饭不同，太湖船菜的‘鲜’离不开地
域食材的特殊性。”

君来湖滨饭店副总经理朱建认
为，在不破坏生态环境的前提下，沿湖
的宾馆、饭店、景区、度假村等可以统
一发展湖畔美食。而传统水上文化的
焕新不止于美食，也可以将艺术囊括
进来。泛舟湖上，如果可以同时品茶
香、听评弹、看锡剧，游船就变成了“移
动的旅游目的地”。

（晚报记者 璎珞/文 黄晟/摄）

多甜？多咸？菜品数据全部录入

非遗美食无锡船菜将建“基因库”
2025年央视春晚与元宵晚会上，无锡非遗名菜梁溪脆鳝以宝塔造型

两度惊艳全国观众。这道源自无锡船菜的经典之作，不仅助力江南饮食
文化“破圈”，更拉开了对无锡船菜保护的序幕。昨天，无锡市烹饪餐饮
行业协会正式启动太湖船菜（无锡船菜）数字化保护工程，为无锡船菜构
建“数字基因库”，开启非遗保护的新篇章。

“你看，剪开稻草后，香味留在
五花肉上，吃起来更有滋味。”在惠
山古镇的尊贤楼里，厨师长马伟民
正用稻草捆扎五花肉，复刻民国时
期的“稻草肉”。连续多日，这里开
展一系列无锡船菜的制作，无锡多
位名厨亲自上阵，通过口述史录音、
视频录像、口味数据采集等多元技

术手段，对无锡船菜进行还原。
记者在采访中获悉，20世纪上

半叶，无锡船菜曾美名远扬。无锡
市烹饪餐饮行业协会秘书长葛金磊
说，2016年，无锡船菜以太湖船菜
之名获批进入江苏省第四批省级非
物质文化遗产代表性项目名录，成
为无锡饮食文化的“金字招牌”。

尽管无锡船菜已列入非遗名
录，但其传承仍面临严峻挑战。
传承人数量少、受众群体有限、菜
品的原材料供应受限。打开美
团、大众点评软件，搜索无锡船
菜，跳出来的相关店铺仅四五家，
大多店名中虽有船菜等相关字
样，但并非正宗的无锡船菜馆。

“在无锡想吃正宗的无锡船菜，不
容易。”在惠山古镇景区刚吃完饭
的市民老李说。

“无锡船菜的精髓在于‘鲜’与
‘活’，但传统口传心授的传承模式
面临断代风险。”葛金磊坦言，目

前，无锡船菜的非遗传承人已出现
断档，传统食材也因生态保护受限
而难以获取。为此，协会启动数字
化保护工程，实现技艺留存。“比如
菜中的甜度、咸度，油温、水温等，
都要将数据清楚记录下来，这样方
便大家学习、观摩、传承。”对此，葛
金磊强调，这个工作量很大，每道
菜需要让5到10个厨师分别制作
后采集数据，还需在不同季节制作
后分别采样，这样才能保证菜品数
据的完整性。最终这些数据将录
入餐饮服务单位标准管理系统中，
便于保存和查看。
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名厨助力复刻无锡船菜

传承困境催生“数字良方”

无锡船菜活化太湖新场景

尊贤楼厨师长马伟民展示稻草肉尊贤楼厨师长马伟民展示稻草肉。。


