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本报讯（晚报记者 小黄） 昨
天从无锡军分区了解到，2019 年
江苏省军队院校招生报考指南正
式发布，今年 25 所军队院校在我
省计划招收普通高中毕业生 473
人。 其中文科 28 人，女生 36 人。

此次招生对象为参加今年普
通高等学校招生全国统一考试的
普通高中应届、往届毕业生。报考
条件为年龄不低于 17 周岁、不超
过 20 周岁 （截至今年 8 月 31
日），政治条件、身体条件达到相
关规定标准，未婚。

6 月 22 日前，考生可从江苏
省教育考试院网站（www.jseea.
cn）下载或到各市（县）、区人武
部领取《江苏省军队院校招收普
通高中毕业生政治考核表》，考
生应如实填写相关信息等。 6 月
25 日至 26 日， 军分区将统一组
织心理检测， 考生持本人身份
证、高考《准考证》、高考成绩单
和 1 张 1 寸近期彩色免冠照片，
到无锡市国防教育训练基地（具
体时间请咨询当地人武部）。 心

里检测合格的考生由军分区出
具面试体检表，凭表格参加体格
检查和面试。 根据计划安排，我
市男考生于 6 月 27 日下午持体
检面试表、本人身份证、高考《准
考证》、 高考成绩单和 1 张 1 寸
近期彩色免冠照片，自行到东部
战区总医院原 81 医院统一参加
体检和面试（南京市杨公井 34
标 34 号， 乘地铁 3 号线在常府
街站下）。29 日上午，组织女生体
检和漏检人员补检；7 月 1 日，考
生可登录省教育考试 院网 站
（www.jseea.cn）查询本人体检结
论，体检结论分为合格、不合格。
7 月 1 日～2 日， 根据体检结论，
对照院校专业体检标准， 填报提
前录取平行自愿， 但不得兼报公
安、政法、航海和其他提前录取本
科批次院校。据介绍，考生在填报
志愿时，需结合本人体检结论，务
必按照院校各专业体检标准填
报，否则将被退档；有不同体检要
求的专业不得填报在同一院校志
愿下。 如拟同时填报同一院校的

不同体检要求的专业， 需分为多
个院校志愿，分开填报。

无锡军分区相关负责人提
醒，报考军校要谨防骗局，首先是
军队院校招生计划向社会公开发
布，从来没有所谓的“内部招生指
标”。同时，提前批次录取结束后，
军校招生工作也一并结束， 即使
个别院校招生计划未招满， 也不
存在“补录”。如有任何疑问，可致
电省军区招生咨询及监督举报电
话：025-80855163，无锡市招生咨
询电话：0510-68649015。

据悉，军队院校新生入校后，
由院校组织政治考核和身体复
查， 复查合格者， 取得学籍和军
籍，享受部队供给制学员待遇，每
月按标准发放津贴费 （1000～
1300 元），学习和生活费用由军队
承担。 毕业学员由院校根据军委
政治工作部下达的分配计划统一
分配，任命为军官或文职干部，本
科毕业定为副连职（或专业技术
13 级）、中尉军衔（或文职 8 级），
月工资约 9000 元 / 月。

本报讯 近期气温攀升， 人们食欲降
低，外出觅食热情顿减。 烈日炎炎客不临门
咋办？ 昨天记者了解到，锡城酒店各出奇招
揽客源，变着法子吸引顾客进门消费。

推出美味可口又健康的夏日新菜单是
“基础版”，不少酒店都深谙此道。 金陵大饭
店限时推出了特色闽菜美食。 酒店相关负
责人周先生说，闽菜是中国八大菜系之一，
它涵盖了福建泉州、厦门、漳州“闽南金三
角”地带的菜肴，和台湾、港澳以及东南亚
地区的菜肴有重要的渊源关系。 闽南菜清
鲜香脆，注重吊汤调料，口味清淡，酸甜适
宜，烹调技法多样，正适合在炎热夏季为不
思饮食的无锡人“吊胃口”。 无锡太湖皇冠
假日酒店则主打“绿色健康低卡”概念，清
火凉瓜炒牛肉、冬瓜薏米蒸仔排、椰汁红豆
糕、消暑龟苓膏等夏季新菜品口碑不错。

光有好吃的还不够， 于是有了在推出
美食之余引入乐队表演这一“进阶版”。 在
无锡城中皇冠假日酒店， 乡村乐队陪你嗨
过啤酒节，看表演，尝美食，品尝舌尖上的

“麦芽香”。 酒店传讯经理表示，各式各样的
德国香肠、脆皮猪肘、切片火腿和绵柔的土
豆泥等， 能让顾客享受到原汁原味的巴伐
利亚风情美食， 现场传统的巴伐利亚乐队
及游戏是重头戏，“每个人都能感受到夏季
的美好”。 她说，天气炎热会让人不愿出门，
光有好吃的已经诱惑不足， 歌舞乐队表演
等互动体验反而是一大卖点。

有些酒店直接甩出“高级版”，提供一
站式服务，圈你两天一晚没商量。 山水丽景
酒店就以“荷香”为主题，从吃住娱全身心
体验的产品设计上让顾客感受荷塘月色的
美好意境。 酒店相关负责人颜女士说，酒店
在大堂及公共区域布置了小桥流水和青莲
粉花景观，歌舞表演和茶道表演不时上演，
还提供荷花服的体验拍摄服务。 酒店菜肴
以荷花、荷叶、莲子、莲藕为主要食材，制作
出 30 多个品种的荷香菜肴，鲜美可口且赏
心悦目。 今年，酒店还首推荷香房，进门处
就有一朵淡雅的荷花盛开在通道迎候嘉
宾，窗帘、床品、沐浴用品等都有荷花元素，
让住店客人能时时感受“过雨荷花满院香”
的清凉意境。

外带服务成为今年的“至尊版”。 业内
人士表示，外带不是外卖，专指供顾客单独
买走的、 有独立包装的、 提前生产好的商
品。 这些销售的物品可以是餐厅后厨同款
调料、可以是菜品成品礼盒，也可以是用餐
厅某个特色食材做成的零食。 每个餐厅都
有自己的主打菜、主营特色，相应的，可以
延伸出众多可供零售外带的产品。 记者了
解到， 瑞雅大酒店在今夏率先推出了外带
服务，店内的回味蟹钳、芝麻脆饼、秘制酱
香蹄、豆瓣酥、百搭酱等 10-40 元不等的产
品都是热销款。 （金恬伊）

本报讯 昨天下午，全市夏季
安全生产工作部署暨安全隐患大
排查大整治推进工作电视电话会
议召开， 会议通报了今年以来全
市安全生产工作及安全隐患大排
查大整治专项行动开展情况，部
署了夏季高温安全生产工作。

从会议上获悉，今年以来，全
市安全生产形势保持总体稳定向
好，安全生产事故稳中有降。特别
是各级“两会”、春节、“五一”及全
球锡商大会等重要节日、 重大活
动期间， 全市未发生有影响的安
全生产事故。

具体来看，今年 1-5 月，全市
各类安全生产事故发生 211 起，
与去年同期相比下降 20.7%；死亡
106 人， 与去年同期相比下降
17.2%，安全生产事故保持“双下

降”。 从地区看，江阴市、宜兴市、
锡山区、惠山区、新吴区实现“双
下降”；滨湖区、无锡经开区同比
持平； 梁溪区发生各类事故死亡
4 人,去年同期为 2 人。

同时， 自全市安全隐患大排
查大整治专项行动开展以来，各
类事故压降明显。 据介绍，截至 6
月 10 日，全市共排查企业和单位
13.55 万家次，发现一般隐患 13.3
万项、已整改 9.8 万项；发现重大
隐患 1728 项、 已整改 891 项；下
达责令限期改正通知书 23670
份；立案查处 4711 家，罚款 3823
万元，局部关停 673 家，查封扣押
1369 件，关闭取缔 27 家，追究刑
事责任 1 起。 此外，市安委会分两
批共对 15 处生产安全重大隐患、
12 处重大火灾隐患、4 处道路交

通重大隐患、2 处公共安全隐患
实行挂牌督办， 并在市级新闻媒
体予以曝光。

会议还指出， 大排查大整治
成果斐然的同时还存在一定的差
距和问题，一是覆盖面还不够，一
些地区未将安全隐患大排查大整
治宣传发动到全部企业； 还有相
当部分企业自查自纠不全面、不
彻底，仍存在“政府热、企业冷”现
象；二是隐患排查还不彻底，个别
地区和部门检查督查不深入不细
致，标准不高不严，问题隐患还没
有全部见底。 三是隐患整改不够
及时。目前为止，全市专项行动排
查出的一般隐患整改率为 73.7%，
特别是重大隐患整 改率仅为
51.6%，整改责任、措施、资金、时
限、预案还没有全部落实。（甄泽）
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