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本报讯 12日，商务
部等8单位联合印发通
知，公布首批全国供应链
创新与应用10个示范城
市和94家示范企业。无
锡天鹏集团入选首批全
国供应链创新与应用示
范企业，也是无锡市唯一
一家入选企业。本次成
功入选首批全国供应链
创新示范企业，是对天鹏
集团两年试点创新工作
成果的充分肯定。

天鹏集团于2018年
10月正式成为全国供应
链创新与应用试点企业，
在2020年4月的中期评
比中获得了优等评价。
今年4月，商务部等八单
位共同组织专家对城市
和企业申报材料进行评
审，公示了首批10个全
国供应链创新与应用试
点城市和100家示范企
业，江苏省共有14家企
业入围。

为确保试点工作的
顺利开展，天鹏集团成立
了供应链创新领导小组
及相关办公室，深入探究
肉类产业供应链发展方
向与策略。同时，大力推
进信息化、数字化建设，
以“智慧天鹏”“安信云
商”“天鹏大数据平台”等
信息化技术为支撑，构建
天鹏供应链循环生态圈，
为试点工作提供完善的
战略依据和灵活的战术

措施。天鹏集团还将试
点工作融入市场保供与
疫情防控中，在解决肉类
产业供应链融通的过程
中，加速实现与国内外肉
类企业的对接，走出了一
条肉类企业供应链创新
之道，为肉类行业创新发
展提供了新的样本，也为
稳定无锡荤食品市场做
出了应有的贡献。

天鹏集团以农副产
品交易为主体，上游向农
村、农业拓展，衔接生产
基地和农户；下游向产品
深加工及终端销售，形成
了养殖、生产、加工、市场
交易、仓储、物流、进出
口、投融资等产业链、多
业态经营模式。公司进
一步加大农产品生产加
工、线下渠道和线上平
台建设投入，目前已建
成6万吨低温冷藏库、2
万平方米常温仓库、10
万平方米的交易商铺，
具有每天500多吨的分
拣冷链运输能力、日加
工50吨的生鲜肉类分割
加工以及日加工10吨的
熟食品加工能力。如
今 ，市 场 商 户 超 1000
户，年市场交易额近160
亿元，交易量近65万吨，

“天鹏食品专卖店”30多
家，“安信云商”大宗农
产品线上现货交易平台
目 前 已 上 线 运 行 。

（天易）

本报讯（晚报记者 蔡
佳 实习生 胡锦薇）入伏以
来，高温连续5天在无锡“打
卡”，最高气温达38.2℃。随
着副热带高压的减退，近几
天无锡终于“熄火”了，“炎
值”明显下降，不再是那种

“炙烤”的感觉。“烧烤模式”
暂告一段落，也得益于海上
吹来的东南风，这是一波优
质的东风，在送清凉的同时
也让天空“颜值”加分。

昨天一早，锡城依旧在
晴好天气中开场，蓝天白云
的无滤镜模式美不胜收，让
人心情舒适。尽管白天阳光
热情，好在东南风送爽，午后
最高气温在33℃左右。虽说
体感还有些暑热，但与前段
时间动辄冲上37℃+相比，
已是相当友好了，尤其是晚
上坐在窗前吹吹风，都可以
不开空调了。三伏天里出现
这样的天气实属难得，不论
去公园看看荷花，还是湖边
吹吹风，呼吸一下新鲜空气，
都是不错的选择。

这些天高温暂时不扰，
雨水可没闲着，虽是“散装”，
但到处“打游击”，所到之处

动静都不小。最新气象资料
显示，由于“副高”明显减弱，
未来几天出现高温天气的几
率不大，早晨最低气温在
27℃左右，白天最高气温在
34℃左右，但午后到夜里仍
易出现分散性阵雨或雷雨天
气。夏天雷阵雨的特点之一
说来就来说走就走，让人猝
不及防，提醒大家最近外出
一定要带伞，除了防晒还能
防雷阵雨突袭。

今年第6号台风“烟花”
于18日凌晨2点在西北太平
洋洋面上生成，中心附近最大
风力有9级（23米/秒），中心
最低气压为990百帕，七级风
圈半径为120-300公里。昨
天，“烟花”以时速5-10公里
向西偏北方向移动，强度逐渐
加强。气象部门预测，“烟花”
有可能成为今年登陆我国的
首个台风，大概率在22日或
23日前后登陆我国。由于

“烟花”的水汽含量惊人，有可
能是今年的“雨神”级别台风。

昨天7号台风“查帕卡”
已由南海热带低压加强生
成，最大风力 8 级（18 米/
秒），有“移动缓慢、近海加

强、风雨影响时间长”等特
征。气象部门预测，“查帕
卡”将以每小时5公里左右
的速度向北偏西方向移动，
强度逐渐加强，并于20日夜
间到21日凌晨在广东南部
沿海登陆，也有可能在广东

中西部近海海面徘徊少动，
之后向东北方向移动。“烟
花”和“查帕卡”双台风共舞，
带来的天气影响不容小觑，
近期有去往东南沿海方向的
市民朋友需要提前关注。

市气象部门预报员表

示，22日起受台风“烟花”外
围影响，无锡多阵雨天气，偏
东风力明显增大，气温较前
期有所下降。不过，“烟花”
其后期移动路径和强度仍存
在不确定性，无锡风雨几何
还得看它走向而定。

火辣辣的桑拿天气，蒸
笼一般的大棚里，红心火龙
果进入盛果期啦！难挡诱惑
的水果迷们踊跃加入采摘队
伍，感受舌尖上的曼妙。“现
剥现尝，口味和超市买的完
全不同”，吃客袁女士一行大
呼过瘾。昨天，记者在位于
锡山区东港镇的一家火龙果
基地内看到，红艳艳的火龙
果满挂枝头，一派丰收景象。

火龙果原产于沙漠地

区，江南地区引种的主要在
夏秋季节成熟，是一种备受
本地市场喜爱的“新奇特”水
果，常见的主要有红皮白肉、
红皮红肉两种，其果实和花
卉都有显著的经济效益。在
东港鼎福成农场看到，基地
内火龙果正值盛花期，花形
接近昙花，舒展娇媚的玫红
色花瓣包裹着金黄的花蕊，
丝丝缕缕的淡雅香气弥漫在
空气中，宛如进入到一片奇
幻的超大仙人掌花园。基地
内的果树枝条经修剪整理，
长势繁茂有序，已是第七个
种植年头的“台湾蜜宝”火龙
果开始批量上市。“一年能做
三四茬，果皮由青变红，只要
十天就能采摘，这个季节自
然熟的果实从开花到成熟只
要一个月。”基地负责人鲍先
生介绍，今年大棚种植的火
龙果并未受到气候影响，平
时做好水肥管理，冬季做好
地面加温，从而保持稳定高
产，今年的亩产量能达3000

斤左右，每斤批发价视果品
规格在10元至15元。

无锡的火龙果规模化种
植主要以家庭农场形式分
布，锡山区是无锡精品农业
重要的承载板块，经过十年
左右的品种调整和科学种
养，逐渐成为盛夏季节休闲
采摘农业中一支富有特色的

“中坚力量”。在东港镇，绿
自然农场、一弘农场也有火
龙果基地，当下刚进入收获
期，基地内采摘、包装的工人
冒着酷暑忙碌不停。现场看
到，刚成熟的果实有饭碗大
小，还没成熟的果实只有小
孩拳头大小。“好吃是硬道
理！”农场负责人介绍，现摘
的火龙果总体口感之所以更
胜过超市销售的，更能满足
日益挑剔的无锡人的味蕾，
在于基地采摘一般都要九成
熟，自然成熟的果实甜度、鲜
洁度带来的果香是六七成熟
时采摘的“冰鲜”版所难以比
拟的。

“火龙果全身是宝，美丽
的花和可爱的果都能食用，
具有高营养价值。”鼎福成农
场的负责人介绍，火龙果的
花朵能生食或清炒，还能烫
火锅吃哦。

（陶洁/文、摄）

东南风吹拂，为昨天锡城的“颜值”加分。 （还月亮 摄）

高温熄火“炎值”下降
本周要防分散性雷雨“突袭”，还要注意双台风上线

红心火龙果进入盛果期：

想尝好风味，现采“树上熟”
天鹏集团入选首批
全国供应链创新与应用示范企业
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