
雁来蕈，
奇香、味鲜，
被誉为“厨中
之珍”，炖鳗
鱼汤头清甜，
鱼肉鲜嫩，软
烂入味，入口
即化。

雁来蕈清汤炖鳗鱼
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空气感姜糖空气感姜糖

暖身暖胃不粘牙 每袋100克
小晚价：3袋装 29.9元

6袋装 55.8元

悠麦主义烤麻薯悠麦主义烤麻薯

软硬适中 Q弹有嚼劲
外酥内软 256g×2盒
小晚价：29.9元

山东奶油小芋头山东奶油小芋头

外皮纸薄 细腻黏滑
入口即化 富含膳食纤维
小晚价：3斤装 22.9元

5斤装 29.9元

无核桂圆肉无核桂圆肉

厚实饱满 去壳去核
甘醇不腻口
小晚价：250g装 55元

500g装 88元

爱媛果冻橙爱媛果冻橙

皮薄多汁 果肉饱满 入口即化
小晚价：5斤装 36.9元起

柿饼核桃切片柿饼核桃切片

香甜可口 软糯酥脆
富平柿饼+阿克苏核桃
小晚价：1袋装 49.8元

2袋装 67.8元

黄油饼干酥黄油饼干酥

浓香酥脆 零反式脂肪酸
每盒120克
小晚价：2盒装 25.9元

4盒装 45元
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“冬腊风腌，蓄以御冬”。食物的暖暖香气，
慢条斯理地溢出来。捞一片滚烫的肉，抿一口热
酒，笑意迎北风，炉火醉容颜。让我们一起去寻
觅生命里的光和热吧！

用秋冬的藕
加工成一个特制
的网兜，将湖虾茸
加入现拆蟹膏蟹
黄，在煲炉上慢炆
出香味，构思巧
妙，形状美观，香
气四溢。

菊黄蟹肥，人
间至味。现拆的
蟹黄蟹肉，配上一
碟手剥虾仁的葱
油拌面，让这一口
晶莹鲜意，将你陶
醉。

蟹黄面

虾蟹兜

江小晚诚意推荐江小晚诚意推荐！！

豆浆粉豆浆粉

纯黄豆豆浆粉 精工细磨
健康无添加 还原现磨豆浆口感
小晚价：1袋装 19.9元

3袋装 49.7元

斑鱼盛产
于太湖，又叫小
鲃鱼。以传统
的技法清汤慢
炖，汤汁清澈，
鱼肝抿尝，肥嫩
鲜美。

陕西衡山肉
嫩味美的山羊肉
切大块，与黄酒、
老姜、茴香一起
入锅烹制，胶汁
浓厚的羊肉自然
冻结成块，佐以
蒜泥、蒜叶、酱
油、辣酱，味美香
浓，回味无穷。

衡山压板羊肉

暖食“醉”容颜
冰油红焖鲜羊肉

用极新鲜
的羊肉与古法
酿造零添加冰
油，经过砂锅慢
火炖煮，冰油的
鲜化入羊肉的
香，肉香满室，
熟烂无渣，驱走
冬日的寒冷。

鲃肺汤


