
今年的螃蟹季比往年来得更早
一些。苏南水产城沿街的数十家水
产铺中，大闸蟹都被摆在了“C位”，
店员正手脚麻利地包扎螃蟹，不时有
顾客上前询价。市民许震买了一箱
500元的螃蟹，全是4两规格的母蟹，

“物以稀为贵，刚上市肯定要贵一些，
但也能接受。准备留一部分自己过
节应景尝尝鲜，其余部分送送朋
友”。另一个摊位前，茅阿姨正在精
挑细选，“中秋过节无锡人的餐桌上
少不了一顿螃蟹，今天先买点试试味
道，等孩子回家了还要再来买点”。
对于无锡人来说，大闸蟹不仅是一道

美味，更是一种
家的味道。

记者询问了一圈，根
据产地、规格不同，大闸蟹的价格在
每斤20～100元不等。2两的大闸蟹
一般在20元/斤左右；3两的约40元/
斤；4两的大闸蟹较少，有档口4两一
只的母蟹卖到了100元左右。小梁
蟹行的老板梁伟强边打包螃蟹边告
诉记者，今年大闸蟹已经到了开捕尝
鲜期，又恰逢双节，因此销量比往年
更好。截至目前，他家的销售额已近
30万元，比去年同期多了近10万元，
平均每天要寄出五六百箱螃蟹。

去年的持续高温干旱天气导致
华东一带的大闸蟹迟迟不退壳、成熟
较慢，到了中秋后才大量上市。而今
年产区气候适宜，从蟹农捕捞上岸的
螃蟹和养殖户反馈的情况来看，无论
是规格还是品质都要优于去年。目
前，市场上的螃蟹大多产自苏北地
区，如果想吃本地螃蟹还要再等等。
有店主建议，节假日期间尝鲜首选母
蟹，等过了10月中旬，公蟹更加饱满
了，价格也会下降。

地产大闸蟹迎来质、量双丰收

秋天的第一只大闸蟹
你吃上了吗？
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“菊花香时蟹膏黄，一蟹上桌百味
淡”。秋分时节，吃上一口大闸蟹才算完
整。随着中秋、国庆假期的到来，地产螃
蟹也开始陆续爬上市民的餐桌，为节日增
添一道美味。令人欣喜的是，今年地产大
闸蟹迎来了产量、品质双丰收。

快递小哥驻店
收发确保新鲜速达

“我做螃蟹生意25年了，老客户
每年中秋国庆送礼都会到我这边来
买螃蟹。现在正是一年中最忙碌的
时候，今年顺丰小哥驻店帮忙打包发
货，减轻了我不少工作量。”蟹业老板
郑兴表示，从9月下旬开始，来自全
国各地的订单就日益增多。

无锡市苏南农副产品水产城是
无锡螃蟹主产区之一，每年中秋前后
都会迎来一波销售高峰。2023年蟹
季前期，无锡顺丰在大闸蟹市场、售
卖门店附近设置了近20个大闸蟹临
时揽收点，专人下沉至客户处进行装
箱打包。9月27日早上7点多，经开
片区和风业务部的顺丰小哥曾俊伟
就来到螃蟹市场里开始了一天的驻
店收发货工作。“眼下正是螃蟹上市
高峰期，我们每天必须赶在11点之
前将所有螃蟹打包装车。除了确保
每单螃蟹包裹新鲜送达之外，打包螃
蟹还要注意很多细节。比如每个盒
子都要正面朝上，如果放反了，螃蟹
在运输途中很容易死亡。”

大闸蟹存活的“黄金期”是72小
时，为了让各地顾客及时“蟹”逅金
秋第一口鲜味，无锡顺丰在苏南、盛
阳、天鹏、周桥、高塍、小湖市场等主
产区投入了12条大闸蟹直发车，联
动转运中心投入291条干线，比平日
增加了54条，覆盖280个城市流向；
在航空运输保障上，双节高峰期间
新增加班全货机2架，满足当季大闸
蟹、时令生鲜货物的运输需求；在高
铁资源上投入8个车次，覆盖济南、
武汉、昆明、郑州等全国重点城市；
同时每个大闸蟹的包装上都有专属
的LOGO，以便在各个环节精准识
别，实现“VIP优先通道”。“顺丰推出
同城半日达时效，早上发出，当天下
午就能送到，北上广深等一线城市
可实现次日达。”无锡顺丰大闸蟹项
目部负责人钱艳介绍。此次无锡顺
丰在前端收件处还投入了自动捆扎
机，大大节省了人力成本。在产品
包装上，今年新增20kg以上的大件
专用泡沫箱匹配F6纸箱，加大了泡
沫箱的厚度，为航空大件运输提供
保障，预计损坏率同比将改善15%
以上。

（晚报记者 潘凡 陈怡迪/文、摄）

“今年螃蟹的个头、质量都要比
去年好！”宜兴官林镇的蟹农吴正伟
指着自家100亩蟹塘乐呵呵地说。
老吴家的螃蟹以本地老客户预订为
主，也会给宜兴一些水产城供货。他
表示目前还不着急上市，要等螃蟹再
脱一次壳，长大一点才正式上市。

在宜兴市生锋生态河蟹养殖专
业合作社的6000亩养殖基地里，一
只只青壳白肚、个大黄足、八爪坚挺
的螃蟹被捕捞上岸，包装后以最快速
度发货到千家万户。“因为天气条件

适宜，今年的亩产要比去年高50公
斤，以3-4两规格的母蟹和4-5两规
格的公蟹为主。”合作社负责人储生
锋介绍，由于走的是标准化、精细化、
精品化的高效生态养殖模式，今年亩
产在200公斤左右，比一般养殖户要
高出三成左右，所以产量、质量都比
别家好。

据了解，该基地的螃蟹主打国内
高端市场，9月10日上市至今，现货
加预售的销售额已达1000多万元。

“到目前为止国内市场销售总额和去

年差不多，但受大环境影响，呈现出
客户数量增加、客单量减少的趋势。”
储生锋介绍，基地螃蟹除了走国内高
端精品路线外，还成功爬上了海外餐
桌。去年该基地螃蟹的出口量占总
产量的20%左右，出口额达6000多
万元，预计今年将有适量增长。“现在
的出口量已有30多吨，主要出口到
我国港澳台地区以及日韩、新马泰、
柬埔寨、越南、阿联酋等。”随着国际
冷链物流的快速发展，地产大闸蟹也
能以更快的速度走出国门。

水产市场大闸蟹销售火热

高品质地产蟹爬上国际餐桌

优化技术、“分级”养殖助力延链增收

据了解，今年全市螃蟹的养殖面
积为11万多亩，比去年略有下降。
其中，宜兴约9万亩、江阴约2万亩，
市辖区养殖面积在一二千亩，主要集
中在东港、羊尖、鹅湖。

针对蟹塘缺乏科学统一布局规
划、建设标准低、年久失修、淤积严重
等问题，从去年开始，宜兴就启动了
水产养殖池塘生态化改造项
目，建设标准化养殖
池 塘 。

“养螃蟹就是养环境，以前不少养殖
户没有尾水处理能力，容易造成连片
蟹塘尾水交叉感染。进行标准化改
造后，塘口的养殖条件将得到大大提
升，养殖尾水经净化处理后可以循环
利用或达标排放，通过科学养殖助力
蟹农保产增收，同时为水生态环境保
护和生态循环渔业模式发展增添重
要砝码。”宜兴市水产畜牧站负责人
刘颖斐介绍，到今年年底宜兴将完成

5.67万亩蟹塘的标准化改造，
届时地产大闸蟹的亩产

和效益都将得到
大幅提升。

“总体来说，今年的形势还是不
错的，风调雨顺加上管理跟上，是个
螃蟹丰收年。既然螃蟹高产高效地
产出了，就要优质优价地卖好。”无锡
市水产畜牧技术推广中心负责人张
宪中表示，农业部门也一直在布局，
助力养殖户优化养殖技术、养殖模
式，延长销售期。“目前地产蟹还是少
量上市，满足市民双节期间的尝鲜需
求。受地域气候、养殖传统的影响，
地产蟹大批量上市期较晚，一般在10
月下旬到11月上旬。但如果‘六月
黄’之后的早熟蟹能够提前到中秋节
前上市抢占市场，养殖户就能获得更
高的收益。此外，还可以利用保膏技
术延迟到春节期间上市，以延长螃蟹
的整个销售周期。”

随着消费市场需求的日益多元
化，不少养殖户在养殖端就开启了

“分级”养殖模式，如公母蟹分开、大
小规格分塘、走质或走量分开等。“如
果能将深加工通道打开，也相当于延
长了产业链。”张宪中说。


