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为响应中国人民银行关于做
好拒收人民币现金专项整治的相
关要求，维护人民币流通秩序、保
障消费者合法现金权益，江苏银行
无锡分行近年来持续配合人行开
展拒收人民币现金现象整治与宣
传，推动银行现金服务质量的持续
提升。

今年以来，该行在人民银行指
导下，对开户单位进行了全面摸
排，针对曾发生拒收现金行为的经
营主体，配合人行积极开展了“回
头看”工作，确保问题得到及时整
改，通过引导商户和企业张贴收现
标识，有效提升了现金流通的透明
度。

细致服务畅通人民币现金支

付渠道。该行鼓励各支行学习先
进经验，推进工作创新。今年以
来，支行成功试点了“零钱包”服
务，为商户准备小面额现金“零钱
包”，为现金消费提供便捷、安全的
保障。同时，在重大活动期间，围
绕活动相关人群及具体用现场景，
开展针对性服务，确保了现金流通
的有序进行。

该行利用传统媒体和新媒体
等多种宣传媒介，开展了线上和线
下集中宣传。通过发布系列整治
宣传图册及宣传视频，不断宣导使
用人民币现金的合法权益。同时，
该行还针对物业和交通运输等重
点行业，开展相关法律知识普及，
规范现金收付行为，走进行政事业

和公共服务单位，开展合法使用现
金宣讲。

通过网格化管理机制的有效
执行，各责任网点在政策宣传、线
索核实、现金流通环境建设等方面
取得了显著成效。同时，建立了跟
踪回访和反馈机制，提升网格管理
水平。另一方面，通过加强现金充
足供应和ATM机等自助设备的维
护，满足客户存取需求，提升基层

服务水平。
未来，该行将继续秉承“以客

户为中心”的服务理念，不断提升
现金服务水平，为构建良好的金
融生态环境贡献力量。同时，也
将持续关注市场变化和客户需
求，不断创新服务模式和产品，为
客户提供更加优质、便捷的金融
服务。

（龚静）

淀粉肠带来的信任危机已经
波及整个加工肉类市场。在锡城
某大型批发市场，一位从事烤肉串
批发的商户表示，老客户还在继续
拿货，但是新客人明显谨慎。“随着
夜市、摆摊开放，这个季节原本是
烤肠、骨肉相连、里脊肉等烤串销
售的高峰期，但是今年销售情况不
太理想，新客人来了会仔细询问厂
家，质疑有没有添加鸡骨泥，要求
看配料表和质检证书，有的老客户
拿货的量也在往下走。”

据了解，鸡骨泥是以鸡骨为主
要原料制作而成的泥状物质，目前
多用于宠物食用。无锡市烹饪餐
饮行业协会秘书长葛金磊表示，鸡
骨泥中并没有有毒有害成分，并且
含有蛋白质、脂肪和矿物质，但是

能不能做成食品得看是否满足食
品标准。“从食品标准上看，目前火
腿肠有国家标准，但是淀粉肠和骨
泥产品目前都没有。有些商家为
了降低成本、提升口感，就会用鸡
骨泥代替鸡肉，添加过量的香精、
色素和防腐剂。”

葛金磊介绍，包括淀粉肠在内
的加工肉类市场消费规模大，经过
多年发展已经有了行业规范，不能
因为个例把整个行业全部否定。

“正当合规生产经营的企业依旧是
大多数，消费者在购买时可以选择
知名度较广的大品牌。”他表示，食
品安全一直是公众关注的焦点，任
何的风吹草动都可能引发焦虑情
绪，这次风波确实造成了不小的影
响，无锡很多餐饮门店的梅菜扣肉

已经用红烧肉来代替，“但是从另
一个角度分析，也再次给商家敲警
钟，食品安全的底线不能松动。”

记者梳理资料发现，“国民小
吃”辣条也曾走过与淀粉肠相似的
道路，关于添加剂的使用问题一度
掀起“南北之争”，最终由国家市场
监督管理总局发布公告一锤定音，
从统一“辣条”类食品分类、加强原
辅料和生产过程管控、倡导减盐减
油减糖等六个方面对加强调味面
制品质量安全监管提出要求，企业
至此有了衡量食品安全的“尺
子”。据媒体报道，曾起草制定了
国家标准《火腿肠质量通则》的全
国肉禽蛋制品标准化技术委员会
正研究是否制定淀粉肠国标。

（晚报记者 陈婧怡/文、摄）

“3·15”之后，淀粉肠还好吗？
近期，备受欢迎的“网红小吃”

淀粉肠因用鸡骨泥代替鸡肉以次充

好陷入舆论风暴，连带的烤肠等加

工肉肠类制品也一同遭遇信任危

机。在锡城夜市，淀粉肠仍然是商

家的主推产品之一，但食客们的购

买热情却大不如前。业内人士表

示，经过此次的市场危机，消费者和

商家对于食品安全会更加重视。

记者来到南禅寺夜市小吃街，
年轻男女熙熙攘攘挤在狭长的路上，
商家吆喝着买卖，铁板烧传出的浓郁
香味萦绕在鼻尖。虽然夜市小吃网
罗八方，但淀粉肠是绝对的主角，甭
管是海鲜店、烤面筋还是馄饨铺，摊
位上总有炸好的淀粉肠，在锅里稍稍
回热再撒点粉料就能开吃。

“淀粉肠基本是摆摊者的最爱，
男女老少都喜欢，做起来也不费事，
客人来了就能拿走，是‘快手小吃’。”

一位商家告诉记者，淀粉肠普遍的
售价在每根3—4元，逢年过节价格
可以翻番，每根成本在1元上下。

原本席卷各大城镇街头巷尾的
淀粉肠，却不成想在一夜之间成为

“过街老鼠”。“3·15”当天，央广网
曝光了目前市面上销售量较高的五
种品牌淀粉肠，基本上都是由肉，
水，淀粉，白砂糖、味精、香辛料等调
味料以及三聚磷酸钠、焦磷酸钠、六
偏磷酸钠、羧甲基纤维素钠、诱惑红

等添加剂共计十五六种成分组成，
部分厂家更是用鸡骨泥代替鸡肉、
以次充好。报道发布后，淀粉肠“塌
房”相关话题冲上各平台热搜，舆论
风暴之下，曾经最贵时一根卖到近
十元的淀粉肠已经开始打折促销，
在南禅寺夜市，有的商家挂起两根
五元的招牌，路过的客人会多看两
眼，但购买者甚少。“之前经常排队
买，现在一晚上能卖三五十根就不
错了。”一位商家说。

商家降价难止销量下跌

波及整个加工肉类市场

无锡投放首笔科技创新企业贴息贷款
3月15日，江苏银行无锡分行

为无锡壹卡车汽车科技有限公司
发放50万元信用贷款。这标志着
全市首笔科技创新企业贴息贷款
顺利投放，这家企业将额外享受到
年化1%的贴息。

据悉，这项贴息政策是由江苏
省财政厅、江苏省委金融办、江苏
省科技厅、江苏省工信厅、人行江
苏省分行、国家金融监督管理总
局江苏监管局六部门联合实施
的，旨在引导金融机构加大对科

技创新的支持力度，助力企业加
快发展，推动高水平自立自强。
贴息贷款总规模200亿元，单户贷
款额度最高为2000万元。

政策上线当天，江苏银行迅速
组织学习，争取为符合条件的企业
及早送上政策福利。壹卡车汽车科
技公司成立于2017年6月，为国家
高新技术企业，企业无人行征信贷
款记录。该企业专注于卡车流通
领域，主要产品（服务）包括在线货
源、在线车源、预约出车、车务服

务、卡车商家、卡车金融等，着力打
造以卡车司机为核心的卡车生态
圈。随着业务规模的扩大，研发成
本随即增加，流动资金承压。江苏
银行无锡分行科技金融服务专员
了解情况后，第一时间上门，讲解
了科创首贷贴息政策，帮助企业完
成了申请，同时推荐了该行的“科
创e贷”产品，在微信“随e融”小程
序线上申请即可实现自动审批。
很快50万元信用贷款快速获批，
有效满足了该公司的资金需求。

江苏银行无锡分行是无锡地区
最早成立科技支行试点的银行之
一，是首批“锡科贷”“人才贷”等政府
风险补偿类贷款合作银行，贷款规
模常年领跑同业。还曾落地全市首
笔“滨科贷”“经开贷2.0”“天使贷”等
不同模式的科技金融创新业务。该
行不断壮大科技金融服务力量，培
养了一批“懂科技、精业务、善服务”
的科技金融专职队伍，自2021年以
来，已累计服务“太湖杯”双创大赛参
赛企业首贷户104家。 （费笑娟）

持续开展整治拒收人民币现金工作


