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玉兰素有“报春信使”之称，作为
早春的观赏花木，它通常在每年3月
迎风绽放。近日，家住君和佳园的市
民向记者反映，小区里的紫玉兰竟然
在国庆节前再次盛开，显得有些反
常。据观察，记者发现这并非个例。
在无锡市少年宫，也能看到玉兰花二
次开花的景象。

来到君和佳园，记者看到紫玉兰
开得热烈，洁白的花朵中带着淡淡的
紫色，在风中轻轻摇曳，仿佛簇拥在一
起的小绒团。每一朵花瓣都舒展饱
满，花苞的尖端微微翘起，像一只只伸
展的手掌，点缀在枝头。不少紫玉兰
已完全盛开，旁边还有一些嫩芽刚刚
探出头来。紫玉兰的花期较短，通常
持续一周左右。居住在君和佳园的市
民张先生告诉记者，他在这个小区已
经住了12年，第一次见到紫玉兰一年
两开的现象。往年紫玉兰的盛开时间
在清明以前，而且每年只开一次，但今
年国庆节前紫玉兰竟然又开了一次，
张先生觉得十分稀罕。“现在我每天路
过这些紫玉兰时都会拍一张照片，记
录它们的变化。”在无锡市少年宫附
近，也能看到“苏醒”的玉兰花朵，悄然
绽放，吸引了不少市民驻足欣赏。

玉兰花反季盛开，到底是什么原
因？带着市民们的疑惑，记者联系了

业内专家华增源。他解释道，玉兰别
名望春，紫玉兰别名辛夷，都是典型的
早春花卉，开花时间与气温密切相
关。正常情况下，玉兰花的开花期从
2月下旬至3月下旬，果实在9月上旬
开始成熟。秋冬季的二次开花现象自
古有之。这种现象主要是由气候波动
引起的，特别是今年无锡经历了台风
天气，气温下降后，气候与三四月份十
分相似，使得玉兰的花芽误以为春天
再次到来，因而提前萌动，导致了反季
开花的情况。除此之外，秋冬季节气
温波动较大，温度时高时低，也容易干
扰植物的花期，尤其是在春天开花的
植物。

然而，华增源指出，这种现象并非
全然利好。反季开花意味着植物提前
消耗了大量的养分，如果植物在反季
开花后未能得到及时的养分补充，可
能会影响其来年的正常生长和开花。
在生态系统中，植物与传粉者之间的
稳定互惠关系对于维持生态平衡至关
重要。反季开花有可能打破这种稳定
关系，导致生态系统中某些环节失
衡。因此，尽管市民们对这次反常的
开花现象感到新奇，但从植物的生长
周期来看，频繁的反季开花对植物的
长远健康是不利的。

（陈怡迪/文、摄）

昨日，2024年度全市园林
绿化行业盆景师职业技能竞赛
在梅园举行。这是全市园林绿
化行业规模最大、影响最广的职
业技能赛事，来自全市绿化行业
的40位优秀园艺“造型师”使出
了看家本领同台竞技，用“匠心+
巧手”创作出精美绝伦的园艺作
品。

昨天下午1点，随着评委一
声令下，40名园艺选手迅速投入
比赛，纷纷拿出自己的看家本
领，拉枝、修剪、造型、装饰……
在方寸之地展示着高超的技艺。

“这是我第一次参加园艺技
能大赛，是一次很好的交流学习
机会。”来自无锡市园林工程有
限公司的“90后”朱莎莎现场制
作了盆景作品《高楼林立耸云
霄 壮丽辉煌照奇峰》，盆景以麻
绳、枯枝等搭建了主构架，搭配
31种多肉植物，形成高高低低的
线条，将城市里高楼林立、繁荣
气息具象化。同样博人眼球的
还有她现场完成的“命题作品”，
选用了红果冬青、海棠果、蕨类
植物等，以成熟的手法和组合方
式精心创作了一盆野趣十足的
盆景，彰显喜庆祥和秀美的氛
围。

来自无锡明日风园艺
公司的选手丁晓燕是一
名“老将”，这是她
第四次参加园艺技
能竞赛。此次比赛
她设计制作的盆景
《逐梦天宫》创意
满满，通过多肉、
枯枝等花材，
将“ 嫦 娥 奔
月”和“探秘
太空”这两个
跨越千年的画
面“同框”了。

“这个作品的

创意源自最近捷龙三号‘一箭八
星’发射成功，太激动人心了。”
丁晓燕说。

据了解，全市园林绿化行业
职业技能竞赛每年举办一次。
和往年的盆景、插花形式不同，
这是全市层面首次举办的组合
盆栽技能操作大赛。无锡市市
政和园林局相关负责人介绍，竞
赛由理论考试和技能操作两部
分组成，分别占总成绩的20%和
80%。此次技能操作大赛十分
考验创意和手上功夫，主办方确
定了一个主题为“金秋硕果、绚
丽无锡”的统一命题，以及一个
由选手自主发挥的自由命题，选
手需要在90分钟内完成两个作
品，通过艺术配置的手法，将多
种观赏植物同植在一个或多个
容器内，将植物的观赏性、生物
学特性与容器、文化内涵、环境
有机结合。

据悉，为庆祝新中国成立75
周年，本次大赛出炉的组合盆景
园艺作品将向公众开放，展出时
间持续至10月7日，感兴趣的市
民可前往梅园景区内的古梅奇
石圃参观。 （蔡佳/文、摄）

本报讯（晚报记者 潘凡）2024
年无锡市农村创业大赛于 26日落
幕，25家农企精英以一场场精彩纷
呈的路演，展示了各自在农业生产
和深加工领域的最新成果与创新理
念。

变性淀粉就是对普通淀粉通过
物理、化学及生物工艺的精深加工，
改变其分子结构，赋予其高附加值，
广泛应用于食品、医药、化妆品等多
个领域。“比如在酸奶中加入变性淀
粉可以使口感细腻、储藏稳定；作为
生物医药领域中的载体，它能保护
药物分子穿越胃部酸性环境，定向
释放于肠道碱性环境。”无锡威尔森
淀粉工业有限公司副总经理张立群
介绍，面对国内高端变性淀粉对进
口产品的高依赖现状，威尔森自
2017 年成立以来累计研发投入超

3500万元，并计划每年保持15%的
增长，从行业的模仿者、追随者向引
领者迈进。

江南米道推出的低GI大米解决
了传统大米升糖快的问题，为控糖人
群提供了健康主食的新选择。“这款
低GI大米契合了当下大健康的趋
势，通过自然杂交稻种与适度加工手
段，从科研成果转化为功能健康食
品。和其他低GI稻米品种相比，我
们打破了食味品质普遍不理想的技
术壁垒，同时兼顾与传统水稻的兼容
性和适应性，实现了高产能及品质佳
的双重稳定出品。”江南米道品牌经
理李皎介绍。

面对水果滞销与次果问题，无锡
三嘉三文化传播科技有限公司与无
锡润宝食品有限公司给出了创新解
决方案。前者利用水果发酵技术，将

剩余水果转化为高附加值的果酒，以
及护肤品和保健品原料等产品，既环
保又增收；后者则在果汁深加工领域
深耕细作，推出NFC果汁、果茶、果汁
气泡饮多款创新饮品，不仅延长了水
蜜桃等特色水果的保鲜期，还通过拓
展原料基地，帮助更多农户解决水果
销售难题。

斗山白茶园利用后期茶鲜叶制
作无锡地产老白茶，亩均采摘率提高
到300%，亩均产值翻一番，大幅提升
了茶叶的附加值与市场竞争力。茶
园还研发了各式小茶饼，其中无锡白
牡丹白茶紧压茶已获绿色食品认
证。茶都茶业则依托种质创新优势，
打造全国最大的紫化茶树资源圃，开
发出高价值茶叶及衍生品。

老字号品牌也纷纷探索跨界新
玩法。天资推出口味缤纷、品类众

多、包装新奇的乳制品，还把小时候
家门口铁皮箱里的每日“外卖”搬到
客户面前——开设自助手打鲜奶体
验店，让消费者亲身体验牛奶的新鲜
与营养。“老肉庄”真正老陆稿荐则结
合大健康理念和预制菜产业发展趋
势，创新非高温加工、微生物控制等
技术工艺，开发出控油盐糖、清洁标
签、零添加防腐剂的产品，满足现代
消费者对健康饮食的需求。

路演现场，每一个项目都如同一
次精彩的创业故事分享会。记者注
意到，高学历、年轻化、专业化是参赛
选手的普遍特征，有近五成选手是90
后，七成以上的学历为大学本科以
上。最终，初创组和成长组共决出
一、二、三等奖12名，江南米道和威
尔森带来的项目分获初创组和成长
组一等奖。

反季盛开 市民称奇
玉兰为何“误判”季节？

大米水果茶叶鲜奶生产都有新道道
无锡农企收获一批研发成果

“盆景”造“美景”
共赴“花艺”盛宴


