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10月17日，由《零售银行》
杂志社举办的中国“2024百强
私人银行中心”评选榜单揭
晓。中信银行无锡分行私人银
行分中心凭借专业服务、特色
经营、品牌影响力等方面的优
势脱颖而出，荣膺“2024百强
私人银行中心”，成为无锡市银
行业唯一上榜的私人银行中
心。据悉，《零售银行》月刊是
中国第一本以“零售银行销售

渠道”为主要阅读对象的销售
管理实战月刊，也是第一本分
析零售银行销售管理实战案例
的专业月刊。

无锡分行私人银行分中心
成立于 2017 年 10 月。耕耘
七载以来，团队成员不仅持有
基金、AFP、CFP 等专业资格
证书，更是陆续获得“中信银
行私人银行优秀客户经理”

“百佳销售明星”“云企会项目
优秀员工”等多项荣誉称号。
中心依托“情商+专业”，坚持
以客户为中心，通过“1+1+N”
的服务模式，致力于为客户提
供有温度的服务。中心充分
贯彻“金融+非金融”服务理
念，不仅专注于客户综合经营

能力，敢于做创新业务、复杂
业务，同时持续加强非金融产
品的运用，借助出国金融拳头
产品与服务、中信银行私人银
行少年行服务体系、五大俱乐
部等权益体系，实现经营客户
从“单一产品”到“资产配置”，
从金融服务到非金融服务的
迭代升级。

下一步，中信银行无锡分
行私人银行分中心将继续立
足特色业务，集合优质资源，
提供专业服务，充分实现客户
一体化经营，为客户量身打造
财富管理方案，帮助客户实现
财富的长期保值、增值与世代
传承，推动私人银行业务持续
健康发展。 （钟信）

根据国家金融监督
管理总局、中国人民银
行、中国证券监督管理委
员会的相关部署和中信
银行全面启动2024年

“金融教育宣传月”活动
要求，中信银行无锡分行
在“红色九月”期间积极
行动，通过一系列宣传活
动为老年人这一特殊群
体普及存款保险知识，有
效提高了老年人对存款
保险的认知度和信任度，
搭建起银行与老年群体
沟通的桥梁。

9月19日，在无锡
分行营业部，开展了一
场以“金融为民谱新篇
守护权益防风险”为主
题的金融宣教沙龙，营
业部存款保险宣讲员通
过生动的案例和浅显易
懂的语言，向老年客户
详细介绍了存款保险的
概念、作用和保障范围。

9月23日，无锡城
西支行的工作人员，来
到胡埭镇立人社区小广
场，针对周边的老年朋
友开展了一场别开生面
的存保宣传活动，通过
发放大字版宣传折页、
一对一讲解等形式向广

大市民详细解释存款保
险对他们存款的保障意
义。

9月24日，江阴周
庄支行走进三房巷村老
年大学，工作人员为当
地老年朋友带去了存款
保险的最新知识。支行
存款保险宣讲员以温馨
细致的方式以及有奖问
答等喜闻乐见的形式为
现场的老年朋友详细讲
解、普及存款保险知识。

中信银行无锡分行
有关负责人表示，通过
此次活动，该行与广大
人民群众走得更近，市
民们对正规存款保险的
信心更足了。下阶段，
该行将充分发挥金融教
育的引领作用，以教育
活动为切入点、金融为
民为出发点，不断完善
金融惠民利民措施，围
绕“一老一少一新”等重
点人群，开展“银龄乐
学”“护航未来”“守护幸
福”等特色活动，切实提
升社会公众的金融素养
和风险防范意识，通过
常态化、长效化、公益化
的宣传机制将金融知识
持续送到百姓身边。
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中信银行无锡分行存款保险宣传行动

撑起“安心伞”
守护“夕阳红”

本报讯（晚报记者 陈婧
怡/文、摄）提供小份套餐、志愿
者引导下单、醒目标语提升“氛
围感”……昨天上午，江苏省首
家反餐饮浪费主题餐厅在江南
大学亮相，将“诚信尚俭，共享
食安”的核心理念融入餐厅装
修设计与日常运营环节当中。

该麦当劳餐厅坐落在江
南大学北区商业街，可容纳
90 位顾客就餐，预计每年服
务师生超过 3 万人次。走进
店内，“珍惜粮食”“杜绝食品
浪费”等宣传标语随处可见，
点餐机旁还有佩戴绿色工作
牌的志愿者引导下单。“线上
点单很容易高估自己的食量，
有志愿者在一旁提醒，点餐时
会更注意避免浪费。”江南大
学学生黄婷婷说。

麦当劳江苏地区相关负责
人介绍，通过主题餐厅的创新
尝试，为顾客提供贴心、环保的
用餐体验，“餐厅提供小份套餐
并优化了点餐系统，通过对历
史数据精细化管理，提升食品
用量预测的准确性，根据用量
预测管理产量，在确保食品安
全的前提下减少浪费。”

据介绍，反餐饮浪费主题
餐厅在江南大学共招募了首批
6名志愿者，志愿者将在江苏麦
当劳与滨湖区市场监督管理局
的支持下，向江南大学师生以

及无锡市民，特别是中小学生
进行食品安全科普教育，积极
传递反餐饮浪费的号召与实
践，预计全年将覆盖超过2万
市民。

记者了解到，在全市层面，
针对“光盘行动”“适量点菜”等
文明餐桌的重点，无锡开展了
一系列宣传和推广活动。去年
12月1日，由无锡市烹饪餐饮
行业协会牵头起草的《餐饮服

务单位反食品浪费行为管理规
范》正式实施，首次针对反食品
浪费措施提出具体量化标准，
倡导菜品设计“减油、减盐、减
糖”，建议团餐人均菜肴量控制
在600克—750克。市烹饪餐
饮行业协会秘书长葛金磊介
绍，新规实施以来，在餐饮业引
起较大反响，“菜品量化后可以
有效减少浪费，品质也可以得
到更好保障。”

全省首家反餐饮浪费主题餐厅亮相

本报讯 日前，吴鸣艺术馆在宜
兴丁蜀镇通蜀中路落成开放，中国
工艺美术协会、中国陶瓷工业协会
分别发来贺信。当天，中国陶瓷艺
术大师吴鸣作品集举行首发式。

吴鸣艺术馆建筑俯视效果有
“66”形意，展厅总面积3500平方
米，场馆设有工作室若干、会议室、
茶室和接待室等，兼具授课、学术讨
论、艺术展览和创作生产等综合功
能。场馆落成开放当天，《问道·吴
鸣砂迹展》《寻墨·吴鸣书画展》《怡
陶传承·砂藏作品展》分别在不同展
厅展出。其中，在吴鸣艺术馆一楼
举办的《怡陶传承·砂藏作品展》主
要是吴鸣个人藏品和学生作品。

中国陶瓷艺术大师吴鸣是从江
苏省宜兴紫砂工艺厂成长起来的杰
出陶艺家，于2015年被吸纳为联合
国教科文组织国际陶艺学会理事会
的个人会员。多年来，吴鸣先后应
邀赴纽约、堪培拉、巴黎、悉尼等国
际城市开展陶艺交流活动，其作品
连续多年入选日本美浓国际陶展，
获评委会特别奖。

（何小兵）

吴鸣艺术馆
落成开放


